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INTISARI 

 

Indonesia mempunyai iklim yang mendukung untuk tumbuhnya eceng gondok, 

maka ketersediaan eceng gondok dapat secara kontinyu melimpah. Eceng gondok  

merupakan  salah  satu tanaman yang   kurang dimanfaatkan. Eceng gondok memiliki 

kandungan selulosa sebesar 64,51% dan lignin sebesar 7,69%. Kandungan selulosa yang 

terdapat didalam eceng gondok ini lah yang dapat dimanfaatkan untuk pembuatan 

bioethanol. Terdapat tiga proses yang dilakukan untuk membuat bioethanol yaitu 

delignifikasi, hidrolisis, dan fermentasi. Proses delignifikasi menggunakan larutan 

NaOH 10 % yang bertujuan untuk menghilangkan kadar lignin. Hasil dari proses 

delignifikasi dilakukan proses hidrolisis yang menggunakan larutan H₂SO₄ 5% dengan 

tujuan untuk mengubah selulosa menjadi glukosa. Selanjutnya dilakukan proses 

fermentasi dengan berbagai variabel waktu fermentasi yaitu : 3, 5, 7, 9, dan 11 hari serta 

massa ragi (Saccharomyces Cerevisiae) : 3, 4, 5, 6, dan 7 gram yang disertai dengan 

penambahan pupuk NPK dan Urea sebagai nutrient dalam proses fermentasi. Hasil 

terbaik setelah diuji menggunakan alat Gas Chromatography (GC) didapatkan pada 

kondisi fermentasi selama 7 hari dan massa ragi sebesar 6 gram dengan penambahan 

pupuk NPK dan Urea, didapatkan hasil kadar etanol sebesar 0,528 %. Lama fermentasi 

sangat mempengaruhi perombakan glukosa menjadi etanol, karena mikroba memiliki 

fase pertumbuhan yang terkait dengan interval waktu yang dibutuhkan mikroba untuk 

merombak substrat menjadi produk. Semakin besar massa Saccharomyces Cerevisiae 

yang digunakan untuk fermentasi, aktifitas dan pertumbuhan mikroba akan mengalami 

peningkatan yang optimal atau mikroba mengalami fase eksponensial dimana mikroba 

bertumbuh secara cepat dengan begitu akan menghasilkan kadar etanol yang besar. 

 

 

 

 

 

Kata kunci: Bioetanol; Eceng Gondok; Gas Chromatography (GC); Glukosa; Hidrolisis 

Kimiawi. 
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