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Tanaman kemangi (Ocimum basilicum) merupakan tanaman aromatik yang 

banyak dibudidayakan di Indonesia dan kaya minyak atsiri pada daunnya, terutama 

senyawa estragole dan linalool yang dimanfaatkan dalam industri kesehatan, dan 

aromaterapi. Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji pengaruh suhu ultrasonik (°C) 

dan waktu ultrasonik (menit) terhadap yield, densitas, indeks bias, warna, Relative 

Electric Consumption (REC), dan relative CO2 emission. Penelitian ini juga 

bertujuan untuk mengetahui kandungan senyawa pada minyak atsiri daun kemangi 

(Ocimum basilicum) dari hasil yang terbaik sesuai standar ISO 11043:1998(E). 

Proses penelitian diawali dengan pengeringan daun kemangi pada suhu 70 °C, 

dilanjutkan dengan pretreatment menggunakan gelombang ultrasonik pada suhu 

30–70 °C dan waktu 5–60 menit, kemudian dilanjutkan dengan ekstraksi 

berbantukan gelombang mikro pada daya 450 W selama 30 menit menggunakan 

pelarut aquadest.  

Hasil penelitian menunjukkan bahwa suhu dan waktu ultrasonik 

berpengaruh signifikan terhadap karakteristik minyak atsiri daun kemangi. Kondisi 

terbaik diperoleh pada suhu ultrasonik 50 °C dan waktu 30 menit, dengan yield 

tertinggi sebesar 2,5551%, densitas 0,9542 g/mL, dan nilai indeks bias sebesar 

1,4960. Analisis GC–MS menunjukkan bahwa minyak atsiri didominasi oleh 

senyawa estragole (44,759%) dan linalool (33,956%). Dari aspek keberlanjutan, 

metode U-MAE menunjukkan efisiensi energi dan dampak lingkungan terbaik 

dengan nilai REC sebesar 0,4620 kWh/gr dan Relative CO₂ Emission sebesar 

0,3696 kg CO2/gr. 

 

Kata kunci: Daun kemangi, ekstraksi, karakteristik, minyak atsiri, ultrasound–

microwave assisted extraction. 

 

 

  


