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KATA PENGANTAR 

 
Puja dan puji syukur senantiasa penulis panjatkan kepada Tuhan Yang 

Maha Esa sebab dengan rahmat dan anugerah-Nya penulis dapat melaksanakan 

Praktik Kerja Lapangan di PT Kelola Mina Laut dan menyelesaikan laporan praktik 

kerja lapangan dengan judul “Proses Produksi Maru Tenpura (Odeng) Di PT Kelola 

Mina Laut Unit Gresik”. 

Salah satu syarat kelulusan sarjana Strata Satu (S-1) pada Program Studi 

Teknologi Pangan, Fakultas Teknik, UPN “Veteran” Jawa Timur adalah mengikuti 

dan menyelesaikan Praktik Kerja Lapangan. Selain merupakan salah satu syarat 

kelulusan, Praktik Kerja Lapangan ini juga merupakan tempat mahasiswa dapat 

mengimplementasikan secara langsung dalam dunia kerja ilmu-ilmu yang 

didapatkannya sewaktu kegiatan pembelajaran di universitas. Mahasiswa juga 

dapat meningkatkan wawasan mengenai dunia kerja yang nantinya akan menjadi 

modal sebelum memasuki dunia kerja yang sesungguhnya. 

Pada pelaksanaannya, penyusunan laporan praktik kerja lapangan oleh 

penulis ini mendapatkan banyak pengarahan dan bimbingan dari berbagai pihak. 

Ucapan terima kasih penulis sampaikan kepada: 

1. Prof. Dr. Dra. Jariyah, M. P. selaku Dekan Fakultas Teknik UPN “Veteran” 

Jawa Timur sekaligus selaku dosen penguji seminar Praktik Kerja Lapang. 

2. Dr. Rosida selaku Koordinator Program Studi Teknologi Pangan, Fakultas 

Teknik, UPN “Veteran” Jawa Timur. 

3. Dr. Hadi Munarko, S. TP., M. Si. selaku dosen pembimbing yang telah 

memberikan masukan, saran, dan motivasi. 

4. Bapak Farid Farochi dan digantikan oleh Bapak Feri Firdian selaku Factory 

Manager PT Kelola Mina Laut (Plant II) yang telah memberikan bimbingan 

selama masa Praktik Kerja Lapang. 

5. Ibu Lastri selaku Supervisor Human Resource Development PT Kelola 

Mina Laut yang telah memberikan kesempatan untuk melaksanakan 

Praktik Kerja Lapangan di PT Kelola Mina Laut. 

6. Ibu Auditia Kusumawanti selaku Staff Quality Control & Sanitasi sekaligus 

pembimbing praktik kerja lapangan di PT Kelola Mina Laut (Plant II) yang 

telah membimbing penulis selama masa praktik kerja berlangsung. 
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7. Bapak M. Nur Syaifuddin selaku Supervisor HRD di PT Kelola Mina Laut 

(Plant II) yang telah menyediakan informasi dan kebutuhan. 

8. Bapak Idham Kholid dan Ibu Ummaya selaku PJ Quality Control di PT 

Kelola Mina Laut (Plant II) yang telah memberikan informasi selama masa 

Praktik Kerja Lapang. 

9. Seluruh staff dan karyawan PT Kelola Mina Laut yang telah memberikan 

saran dan masukan kepada penulis dalam melaksanakan praktik kerja 

lapangan ini. 

10. Orang tua dan keluarga yang telah memberikan segala dorongan, 

kesabaran, dukungan material dan doa. 

11. Nurma Fatikhah Nur Rachmawati selaku rekan yang telah menemani 

dalam suka dan duka selama kegiatan PKL berlangsung. 

12. Teman-teman dan semua pihak terlibat yang telah membantu dalam 

pelaksanaan praktik kerja lapangan. 

Demikian laporan praktik kerja lapangan ini kami susun, semoga dapat 

bermanfaat secara umum bagi bangsa dan negara maupun perkembangan ilmu 

Teknologi Pangan. Kami menyadari bahwa laporan kami ini jauh dari kata 

sempurna. Oleh karena itu, kritik dan saran yang membangun tetap kami 

harapkan. 

 
Gresik, 20 Mei 2024 

 
 

 
Penulis 
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