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22051010003

ABSTRAK

Kabupaten Situbondo memiliki potensi pariwisata yang besar karena berada
pada jalur strategis Pantura Jawa Timur serta didukung oleh kekayaan kuliner khas
pesisir, namun hingga saat ini perannya masih didominasi sebagai daerah transit
dengan lama tinggal wisatawan yang relatif singkat akibat keterbatasan fasilitas
kuliner dan hospitality yang terintegrasi. Kondisi tersebut menyebabkan potensi
ekonomi lokal, khususnya pada sektor kuliner dan pariwisata, belum dimanfaatkan
secara optimal. Oleh karena itu, dirancang Culinary and Hospitality Complex di
Situbondo sebagai kawasan terpadu yang menggabungkan fungsi kuliner,
akomodasi, dan ruang publik untuk meningkatkan kualitas pengalaman wisata.
Tujuan perancangan ini adalah memperpanjang lama tinggal wisatawan,
memperkuat identitas kuliner lokal, serta mendorong pemberdayaan ekonomi
masyarakat melalui keterlibatan pelaku UMKM. Metode perancangan dilakukan
melalui studi literatur, studi preseden, analisis tapak, analisis kebutuhan ruang, serta
penerapan metode force based design yang dipadukan dengan pendekatan arsitektur
tradisional dan prinsip keberlanjutan, dengan mempertimbangkan aspek
kenyamanan, aksesibilitas, iklim tropis, dan keterkaitan antar fungsi dalam
kawasan. Hasil perancangan berupa Culinary and Hospitality Complex yang terdiri
dari fasilitas kuliner khas Situbondo, glamping, area rekreasi, dan ruang publik yang
terintegrasi dalam satu tatanan ruang yang jelas dan mudah diakses, sehingga
diharapkan mampu menjadi ikon baru pariwisata Situbondo, meningkatkan lama
tinggal wisatawan, serta memberikan dampak positif terhadap pengembangan
ekonomi lokal dan citra daerah sebagai destinasi wisata kuliner di Jawa Timur.

Kata kunci: Kuliner, Hospitality, Situbondo, Pariwisata, Arsitektur
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