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INTISARI 

 

Praktik Kerja Lapangan (PKL) di pabrik gula bertujuan untuk 

mengaplikasikan teori operasional pabrik secara nyata, khususnya pada proses 

konversi nira menjadi Gula Kristal Putih (GKP) yang melibatkan stasiun 

penggilingan, pemurnian, penguapan, pemasakan, pemutaran, dan penyelesaian. Di 

dalam rangkaian proses tersebut, parameter Besar Jenis Butir (BJB) memegang 

peranan krusial sebagai indikator ukuran rata-rata kristal gula yang harus memenuhi 

standar SNI 3140-3:2010 (0,8 hingga 1,2 mm) demi menjaga nilai jual produk. 

Analisis tugas khusus ini dilakukan guna mengidentifikasi besaran serta faktor-

faktor penyebab terjadinya penurunan kualitas BJB pada jalur pengolahan antara 

gula hasil putaran A dengan gula SHS agar produk akhir tidak mengalami 

diskualifikasi mutu. 

Prosedur dijalankan selama di PT. PG. Rajawali I PG. Krebet Baru I dengan 

berfokus pada stasiun putaran. Pengumpulan data dilakukan melalui pengambilan 

sampel secara periodik pada dua titik utama, yaitu gula hasil keluaran putaran A 

dan produk akhir berupa gula SHS. Sampel yang diperoleh kemudian diuji kualitas 

BJB-nya menggunakan metode analisis ayakan. Selain pengujian ukuran, dilakukan 

pula pengamatan visual struktur morfologi butiran gula menggunakan mikroskop 

untuk menganalisis tingkat persentase kerusakan kristal secara mekanis akibat 

pengaruh peralatan transportasi dan pemisahan yang digunakan. 

Hasil pengujian menunjukkan bahwa nilai BJB gula hasil putaran A berada 

pada rentang 0,96–1,03 mm, sementara gula SHS berada pada kisaran 0,86–0,93 

mm, di mana kedua hasil tersebut secara keseluruhan masih memenuhi standar 

mutu SNI. Akan tetapi, tercatat adanya penurunan nilai BJB dari putaran A ke gula 

SHS dengan rata-rata penurunan sebesar 10,12%. Penurunan kualitas fisik ini 

dipengaruhi oleh tiga faktor operasional alat, yaitu: pelarutan permukaan kristal di 

dalam mixer, serta kondisi operasional putaran SHS yang meliputi suhu air pencuci, 

waktu pencucian total, serta gaya benturan selama proses spinning dan scrap. 
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