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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur kami panjatkan kepada Tuhan yang Maha Esa, atas berkat dan 

rahmat-Nya, sehingga kami dapat menyelesaikan Laporan Praktik Kerja Lapangan 

(PKL) yang bertempat di Pabrik Gula Kebon Agung Malang, yang dilaksanakan pada 

tanggal 1 September 2022 hingga 30 September 2022. 

Penyusunan laporan merupakan syarat wajib yang diajukan sebagai usaha 

untuk memenuhi salah satu persyaratan penyelesaian program pendidikan Strata Satu 

(S–1) Jurusan Teknik Kimia, Fakultas Teknik, Universitas Pembangunan Nasional 

“Veteran” Jawa Timur. 

Laporan ini dapat terselesaikan berkat bantuan petunjuk, pengalaman, dan 

bimbingan dari berbagai pihak. Melalui tulisan ini penulis mengucapkan terima kasih 

kepada : 

1. Dr. Dra. Jariyah, M.T. selaku Dekan Teknik Kimia Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Dr. T. Ir. Sintha Soraya Santhi, M.T. selaku Koordinator Program Studi 

Teknik Kimia Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

3. Ir. Sani, M.T. selaku Koordinator Praktik Kerja Lapangan Program Studi 

Teknik Kimia. 

4. Prof. Sri Redjeki, MT selaku Dosen Pembimbing Praktek Kerja 

Lapangan. 

5. Ir. Dwi Herry Astuti, MT selaku Dosen Penguji Praktek Kerja Lapangan. 

6. Ir. Nurul Widji Triana, MT selaku Dosen Penguji Praktek Kerja 

Lapangan. 

7. Bapak Heru Cahyono selaku pemimpin PG. Kebon Agung. 

8. Bapak Umar selaku Kepala Bagian Pabrikasi PG. Kebon Agung. 

9. Bapak Anugerah Fikri Yushananda selaku pembimbing PG. Kebon 

Agung. 

10. Bapak Mohammad Zaenal selaku sekretariat Pabrikasi PG Kebon Agung. 
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11. Seluruh staff dan karyawan PG. Kebon Agung. 

12. Semua pihak yang selalu memberikan dukungan baik moral maupun 

spiritual selama menyelesaikan kerja praktek, serta teman-teman yang 

telah mendukung terselesaikannya penyusunan laporan kerja praktek ini. 

Dalam menyusun laporan kerja praktek ini, penulis menyadari bahwa masih 

banyak kekurangan dalam penyusunan, oleh karena itu penulis mengharapkan adanya 

saran dan kritik yang sifatnya membangun untuk kesempurnaan. 

Akhir kata, semoga laporan ini dapat memberikan manfaat dan menambah 

pengetahuan bagi kita semua. 

 

Malang, 28 September 2022 

 

 

Penulis
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