ANALISIS GAP PENERAPAN STANDARD SANITATION OPERATION
PROCEDURE (SSOP) PADA PROSES PRODUKSI KERUPUK SINGKONG DI
PT CANDI JAYA AMERTA, SIDOARJO

LAPORAN PRAKTIK KERJA LAPANG

Oleh:

AFIYAH DWI SALMA
NPM 21033010036

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL "VETERAN” JAWA TIMUR

2024



\ gf <4\ ) AN T B / o / ” S
\ ' ‘\ 18 | T 10) '~) \ {5 W I ] ¥ i

v X \ { 4 L % 3 J b S P 5 od
: \ \.l - g ”l \\ . . ? [ X 3 //

\ o ¥ / ey w4 &
= MERDEKA BELAJAR KAMPUS ] !

. PROGRAMMAGANG MANDIRI o

LWy \ERNLE ] \\; \f’ofl /? £ L)
K \ - s \ b § § g0 & / b %, i / ; '
W PROSES PENGOLAHAN TEH HITAM DENGAN METODE CTC Nt

N (Crushln:. karlng aud Curllng) m IREGIONALS KEBUN — ~
| X L8y BE L7he } \‘ \, : ) ‘.I‘ L.:"_ .. A “* q I- ‘v:-_g ‘._1

.‘\_\

\ )

l‘ -

\ =

A\

\-\
&

P

7z ‘e
P
. o

g U {
| p 5 -
‘\

\ .

|
%
=

3

UNIVERSIT PEMBANGUN NASIONAL?VETERAN" men




£ X115 y - 5\ ) W ' ) ’
T\ 4 [ - ! W | \ B e ULt Vool \ : ' L= P,
- | W | W -« 9 H T W 2 ' %
R LB . 4 v L% Tl e & t ok WE : 'y : el
\ . & : LS e \ S e f \ s ‘, Ly / e
- \ ; \ y ’ ' . - $
\ Savy L Shis . \ ” 3¢ % “dwaniet Na ol R
Wiz " ] ‘A. ™ § ;) WY / % i Q 7 et

f
vga o - tes=g

. = LEMBAR PENGESAHAN o

e N\ i '-v.“» v / o Ney /f: LT \ ,’J.\" el ‘\.‘ // i ",‘"‘
'e | & &, L S\ o \ \ Vil L W \ I AT ) . & e S ns
2 R 54 R S8 { of | '.‘ L | ‘ s 0 _'u L , L S XS 2 | | & 7%

N st f \LZP?RAN Klé(ilA \» '-'“,'l‘,..‘:.-/ \ s

o e - Nmnnmlﬁiimmixmus MERDEKA ; o

@& @ °G"'“?M".“ f ) (o (@

: e / \;_ st f \;_:- e / \ e / e/ P
e PROSES PENGOLAHAN TEH HITAM DENGAN METO)JF‘CTC

@ N (Cp:s'm}rmzng,\mcm ) DI P{mi'nmmn

ey \LRL WONOSA , JAWAT TIMUR

\\_ _‘:.f: Y \\u:‘t'-..\ ::" v 4 \ ‘WA .. ,\f“, ,j

=

e
Py
&5

€l %% )
Suubaya,lS}uni 2024 \ e §

.
“twa "’/

~'1uan/ disetujui ﬁsmtsgmmamn ‘mr

(.\/
>
>

s o \ ' f [ & V5N J ¥.480.9
£} t ML E L 2 st NS 3
VLM $ ¢ | = e s,
- s ) \ ¢
h \ & = i Y
F \ P / ) - A
) T "./ \\ ‘-. oY are
= -

e “NIP. 19mzmn‘im 2004

X ¢ % fpgrins®
v “tegrad ] \ AL T o Al 4 L A

p oS S S T Snane g

g ns* o
™, 25y
2, AT g, Ry,



mmum mcmﬁnmnnm x&Mrus MERDEKA Ve, 9:'_“.\‘

=y = - >
N 7 -
N Wi, X . > e P
P 5 o, o, N / p 0 ] p " f ;
\ ] \
\ ] |
\ X \ £ Y \ 4 / [ - "
% -— . "x e 4 | - 3 /‘ 3 & . &)
\

\ e L LEMBARPENGESAHAN ™

| Y b I
" :~; v,/' PROGRAMMGANG YLAIN \. .: y ,/'/ \,? S F
Nt oyl i N e

Py
ey _ — =7 ‘\___

_ PROSES PENGOLAHAN TEH HITAM DENGAN METODE CTC_ o

; (Crushing,« Tearlng, and Chrling) Dl PTPN I RtEGlONAL 5 KEBUN Vs
£18 § // \: WONOSARILJAWATIMUR Hiay /

- A %7 b
. ‘ar ¥ 7 \\ TR g 4“, 4 A Tnarivo® J
——aa S \‘ e s e/ Sk M e -

- oleh:

™ £ canonn, N /' .
. L4 N

(Fo2ns) AmAH DWISALM‘A \go )
e NPM 21033010036- - \b e //
N2l S ol L el , Vi L
TS Telah dxseuunarkan dxhadapan «dan diterima oleh Tim Pengu]s pada / N

- /

\ 1 SIie Sl

1 i v SRR /,0 & 0 .\ 7 4
| | Hion 21ui&024, (faens)  (Fgda) -‘

pows ) Crpas e ) ey o’ / RL7YICE N -
= > \ N /

Pembimbmg e

Koi:rdinator Program Studl Telmologi Pangan

o
F aa
( ;\ - ) 5 K ? L)
] ." v = 4§ 3 é ( e
\ | ; - N o
> J . A %
= / -."t.'c/" \"“ o5
wow ,;/ \ L2 / “taa ot J
—~em - TPNNES S 3 iy s T
> e = 2 o W ‘;,"f‘*\ -
PR . - % n';, -~y ¢ Ny
..r”’ o 1’ V& » o o \



LEMBAR PENGESAHAN
LAPORAN KEGIATAN MERDEKA KAMPUS MERDEKA
PROGRAM MAGANG MANDIRI

PROSES PENGOLAHAN TEH HITAM DENGAN METODE CTC
(Crushing, Tearing, and Curling) DI PTPN I REGIONAL 5 KEBUN
WONOSARI, JAWA TIMUR

oleh:

AFIYAH DWIT SALMA
NPM 21033010036

Laporan magang mandiri ini telah diterima sebagai salah satu pertanggung
jawaban pelaksanaan kegiatan magang mandiri di lingkungan UPN
“Veteran Jawa Timur dengan bekerjasaman dengan PTPN I Regional 5

Kebun Wonosari

Pembimbing

P

Dr. Rosida, S.TP, MP
NIP. 19710219 202121 2004
Mengetahui
Dekan Fakultas Teknik

Inan Nasional “Veteran”Jawa Timur

Universitas Pem

“aprd650403 199103 2 001

> —



KATA PENGANTAR

Puji syukur penyusun panjatkan kepada Tuhan yang Maha Esa atas segala

berkat, rahmat dan hidayah-Nya, sehingga penyusun dapat menyelesaikan

Laporan Praktik Kerja Lapang dengan Judul Analisis Penerapan Standard

Sanitation Operation Procedure (SSOP) Pada Proses Produksi Kerupuk Singkong

Di PT Candi Jaya Amerta, Sidoarjo dengan sebaik mungkin.

Penyusunan Laporan penelitian ini, tidak tidak luput dari bantuan sarana

dan prasarana yang diberikan sebagai penunjang Praktik Kerja Lapang. Seluruh

pihak yang terlibat dan memberikan bantuan atas pemikiran, kritik dan saran

sangat membantu dalam penyusunan laporan ini. Oleh karena itu, tidak lupa

penyusun ucapkan terima kasih sebessaar-besarnya kepada:

1.

Ibu Prof. Dr. Dra. Jariyah, MP selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas
Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur.

Ibu Dr. Rosida, S.TP. MP selaku Koordinator Program Studi Teknologi
Pangan, Fakultas Teknik, Universitas Pembangunan Nasional“Veteran”
Jawa Timur dan Dosen Penguji yang telah memberikan banyak masukan
selama pengerjakan laporan Praktik Kerja Lapang.

Bapak Lugman Agung W, S.TP., MP selaku Dosen Pembimbing penelitian,
yang telah banyak membimbing dan mengarahkan kami selama penulisan
maupun pelaksanaan penelitian ini.

Ibu Alik Nurachmawati S.TP. selaku Pembimbing Lapangan, yang telah
banyak membimbing dan mengarahkan kami selama Praktik Kerja Lapang.
Odillia Emeralda selaku rekan PKL yang selalu mendukung dan membantu
selama kegiatan Praktik Kerja Lapang berlangsung.

Penyusun mengucapkan terimakasih kepada semua pihak yang telah

membantu penelitian ini. Kritik dan saran yang bersifat membangun sangat

dibutuhkan demi adanya perbaikan laporan ini. Akhir kata, semoga laporan

penelitian ini dapat memberi manfaat bagi pihak yang berkepentingan.

Surabaya, 5 Januari 2024

Penyusun



DAFTAR ISI

KATA PENGANTAR ...ttt a e e e e i
DAFTAR ISI.... et e e et e e e e e e i
DAFTAR GAMBAR ... iv
DAFTAR TABEL .......oooiiiiiiiii e '
DAFTAR LAMPIRAN ... Vi
BAB | PENDAHULUAN ...t 1
A. Latar BelaKang........ooooouiiiiii e 1
B, TUJUGN . 2
C. MaNfa@l... .o e 2
D.  SEJArah ...ooeeii i 3
E. Lokasi dan Tata Letak Perusahaan ..............cccocooiiii, 4
F.  Struktur Organisasi .........ooooeeeie i 6
1). Klasifikasi Tenaga Kerja .........ccooiiiieiiiiiiiiiiei e 11

2). Pembagian Jam Kerja.........ccccooooiiiiiiii e, 12

3). Fasilitas Tenaga Kerja ... 13

4). Sistem Rekuitmen ..., 14

5). Kesehatan dan Keselamatan Kerja............ccccoovveiiiii i 15
BAB Il PROSES PRODUKSI .........oooiiiiiiiiiiiiiccee ettt 16
A, Tinjauan Pustaka .............cccooiiiiiiiiiiii 16
1). 0o | 00] o T SR 16

2). KEIUPUK ...t e e e e e e 18

3). Bahan Pembantu ..., 18

B. Proses Produksi...........cooooiiiiii 19
C. Uraian Proses di Perusahaan..............ccccoooiiiiiiiiiiiiiiceiieeee e 23
1). Penerimaan Bahan BaKu ..., 23

2). Persiapan Bahan. ... 24

3). PeNCaAMPUIAN. ... 25

4). Pencetakan ... 26

5). SEAMING ... 26

6). Pendinginan | ... 26

7). Pengeringan ROD ........coooiiiiiii e 26

8). Pendinginan [l ... ... 27

9). STICING e 27
10). Pengeringan Pellet..........ooooiiiiii 27

11).  Sortasi Produk AKNIr...........oooiii 28

12).  Metal Detection ...............ccccccuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 28

13). PACKING ...t 28
BAB Il PERALATAN DAN SPESIFIKASI ..........cccooiiiiiiiiiiiiieeeeeeiiieee e 30
A. Mesin Pengayak TEPUNG ........uuuuuumumiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 30
B. MesSin Pemarut...........ooooiiiiiiii 30
C. MESIN JUICES ...ttt 31
T \Y 1= o 1 (= PR 31
E. MeSin FilliNg .......cooooeiiiiiii 32
Fo SEEAMEN ... 32
G, MESIN SHICEI ..o 33

o TR |V 1= o Y=Y o PR 33

Lo CRUIIEE ... 33
J. Mesin Pengayak SOrasi...........ccouiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciiiieeee e 34
K. Mesin CONVeYOr SOMaSI ..........couuuiiiiii it 35



L. MesSin Metal deteCtor ..............oouiiiiiiiiiiiiiee e 35
M. TIMDANGAN. ... 36
N. Kratdan BoX PlastiK..........coooriiiii e 36
O. Hand Pallet dan Hand Trolley .................iiiiiiiiiiiiiiiiiie e 37
P.  Nampan dan LoYang......ccccooeiiiiiiiiiiie et 38
Q. RAK BESI ..o e 38
R.  Pallet PlastiC.......ccoooiiiiiii e 39
BAB IV UNIT PENUNJANG PRODUKSI ..........ccccoiiiiiiiiiiiiiciiiee e 40
NS 0o ] o= | PR 40
B.  SumMbeEr ListriK ......oooeiieiiii e 40
C. Sanitasi dan Penanganan Limbah............c.ccoooooiiiiiiii e, 41
1. SANIASI et 41

2. Penanganan Limbah...........cccccc 43

D. Pengendalian MUtU .........coooooiiiiiii e 45
1. Pengendalian Mutu Bahan Baku ...............cccoiiiiiiiin e, 45

2. Pengendalian Mutu Proses Produksi............cccccccoviiiiiiiiiiiiiiiii, 48

3. Pengendalian Mutu Produk AKNir..........ccoooiiiiiiiin 49

E. GUAANG ..ot 50
BAB V PEMBAHASAN ...t 52
BAB VI KESIMPULAN DAN SARAN ...t 57
A, KeSIMPUIAN ..o 57
B SAraAN 57
BAB VIl TUGAS KHUSUS ...... ..o 58
A, Latar BelaKang........oooooiiiiiii e 58
B, TUJUAN . 59
C. MaNfa@l.....coi e 59
D. Tinjauan Pustaka ... 60
1. SANIMASH @M. 61

2. Kebersihan permukaan yang berkontak dengan produk...................... 62

3. Pencegahan kontaminasi silang ..., 62

4. Fasilitas cuci tangan, sanitasi tangan dan toilet ...................cccccii. 62

5. Proteksi dan pencegahan Adulterasi............cceiiiiiiiiiiiiiiiiiii s 62

6. Pelabelan dan penyimpanan bahan kimia yang tepat......................... 63

7. Pengendalian kesehatan karyawan .............ccccooeoiiiiiiiiiiiiiiinn s 63

8. Pemberantasan hama ... 63

E. Pembahasan............oiiiiiiiiii e 64
1. Penilaian SSOP di PT Candi Jaya Amerta..........cccccccevvvviiiiiiiiiiiinnnnnnn. 64

2. Pelaksanaan SSOP di PT Candi Jaya Amerta............ccccceveeeeiiiiinnnen 66

3. Usulan Perbaikan SSOP di PT Candi Jaya Amerta...............ccoeeeeeeenn. 72

F. Kesimpulandan Saran...........cccccoiii 77
1. KESIMPUIAN ... e 77

S - | -1 o T TP T PP PP PPPPPR PPN 77
DAFTAR PUSTAKA ...ttt e et a e e e e e aans 78

LAMPIRAN . ... e e e e 82



DAFTAR GAMBAR
Gambar 1. Logo PT Candi Jaya Amerta...........cocovevevenieieinincenereeeeeeeeeeeee 3
Gambar 2. Lokasi PT Candi Jaya Amerta ..o 4
Gambar 3. Struktur Organisasi PT Candi Jaya Amerta..........cccccoevveeveieeceseeienn, 7
Gambar 4. Diagram Alir Produksi KerupuK.............ccceevevieirininenencneneceeeeeeees 23
Gambar 5. Diagram Alir Produksi Kerupuk Singkong..........c.cecceeevevenencieneeenenne. 29
Gambar 6. Mesin Pengayak TEPUNQ ........ccoovevieiiieieiicececeeeee e 30
Gambar 7. Mesin Pemarut SingKONG ........ccocvvirininenicieeccseeeeeeeeeees 31
Gambar 8. Mesin Penggiling (Juicer) SiNgKONG .......cccoeieirininenineneeeeeeeeee 31
Gambar 9. Mesin Pencampur (Mixer) Adonan Kerupuk...........ccccceeevevieeeveneenenne. 32
Gambar 10. Mesin Pengukus (Steamer) Gelondong KerupuK...........cccccevvvrvennenee. 32
Gambar 11. Mesin Pengering (Dryer/oven) KerupuK..........ccccocevveveveneneneneeenenne. 33
Gambar 12. Mesin Pendingin (Chiller) KerupuK .........ccccccoevieeeviinievieciceeecieeee, 34
Gambar 13. Mesin Pengayak Sortasi KErupukK............ccccceeveineneninenencneicenene, 34
Gambar 14. Mesin Conveyor Sortasi Kerupuk .........c.ccceoeeinineninenenceeenee, 35
Gambar 15. Mesin Metal Detector KErupukK.........cccocvivecenieeececeeeeceeeeeeseeee 35
Gambar 16. Timbangan Duduk Digital KerupuK ..........cccccceceninnineneneeeenee, 36
Gambar 17. Krat dan BoX PlastiK.........cccccerieirvinieeeceeseeee e 37
Gambar 18. Hand Pallet dan Hand Trolley ..., 37
Gambar 19. Nampan dan LoYyang..........ccceceeieveiieieieseees ettt 38
Gambar 20. RaK BESi........ccceviririiiieieieeeseeeee s 38
Gambar 21. Pallet PIastiK..........cocooieieeesee s 39
Gambar 22. Produk Kerupuk Singkong PT Candi Jaya Amerta.........cccccceevevnenne. 56



Tabel 1.
Tabel 2.
Tabel 3.
Tabel 4.
Tabel 5.
Tabel 6.
Tabel 7.
Tabel 8.

DAFTAR TABEL
Klasifikasi Tenaga Kerja..........coccoevieiiiiininineeceeeesesese e 11
Jadwal Jam KEera ......c.ooouviiiieiiececeeeeee e 12
Standar Mutu SiNGKONG .......ooviiieiiieeeeeeee e 46
Standar Mutu Tepung TapioKa .........cccceveveerenenieeeeeeseeese e 47
Standar Mutu Gula dan Garam ..........cccceeecerinienineeereeere e 48
Standar Mutu Kerupuk SingKong ........cccoeveceiieeeniceeeceeese e 50
Hasil Analisis Penerapan SSOP PT Candi Jaya Amerta..........ccccccecenenee. 65

Evaluasi Penerapan SSOP ... 73



Lampiran 1.
Lampiran 2.
Lampiran 3.
Lampiran 4.
Lampiran 5.
Lampiran 6.
Lampiran 7.
Lampiran 8.
Lampiran 9.

Vi

DAFTAR LAMPIRAN

Kegiatan PKL..........ocooiiieeeeeeee e 82
Gambar Produk Kerupuk Singkong PT Candi Jaya Amerta............. 82
Spesifikasi Produk Krupuk Singkong..........cccceeveveiinieneceeceseeeenns 83
Hasil Analisa Mikrobiologi Air PrOSES .......ccccvvvvivvveevieeneeseesee e 84
Hasil Analisa Fisika dan Kimia Air Proses ........cccoovevvenvecenenceceene. 85
Layout PT Candi Jaya Amerta.........cccccoeveeeveieecececeeeseeeee e 86
Layout AlUr ProdUKSI .......coceeiiiiiicicsecseesee e eee e 87
Layout Pengolahan Limbah ... 87

Tabel Monitoring SSOP pada Produksi Kerupuk Singkong ............. 88



	194fd220923777bdc6147cb60e82a665226626762817ac012b7cfb9ae5ae4f4e.pdf
	96feb11b5cfeef21ed7024a4c91dbe57aa80c691282b6644333bc7dd0e00437e.pdf
	194fd220923777bdc6147cb60e82a665226626762817ac012b7cfb9ae5ae4f4e.pdf

