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KATA PENGANTAR 

 

Puji Syukur kepada Tuhan Yang Maha Esa karena atas anugerah-Nya kami 

dapat melaksanakan magang mandiri yang berlangsung pada 15 Februari 2024 – 

13 Juni 2024 di CV. Gangsar Indonesia dan menyelesaikan Laporan Merdeka 

Belajar Kampus Merdeka (MBKM) dengan baik. 

Program magang mandiri menjadi wadah yang bermanfaat untuk 

pengembangan diri mahasiswa khususnya penulis melalui aktivitas di luar kelas 

perkuliahan dengan praktik langsung di industri. Hasil pembelajaran mahasiswa 

dituangkan di dalam bentuk laporan untuk memenuhi syarat kelulusan program 

Magang Mandiri MBKM yang akan di konversi sebesar 20 SKS.  

Penulisan laporan dilakukan dalam jangka waktu empat bulan yang tidak 

terlepas dari kesalahan penulisan atau tanda baca. Melalui bimbingan dosen 

pembimbing, orang tua, teman magang laporan ini dapat diselesaikan dengan 

baik. Penulis mengucapkan terima kasih kepada: 

1. Dr. Dra. Jariyah, MP. selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur 

2. Dr. Rosida., S.TP., MP selaku Koordinator Program Studi Teknologi 

Pangan Fakultas Teknik  

3. Dr. Dedin Finatsyatull Rosida, S.TP., M. Kes. selaku dosen 

pembimbinga yang telah memberikan semangat dan masukan dalam 

penulisan laporan ini. 

4. Rahmawati, S.Pi., M.Sc. selaku dosen penguji seminar PKL yang telah 

memberikan saran dan masukan dalam penulisan laporan PKL 

5. Ibu Desi Widiastuti selaku kepala produksi CV Gangsar Indonesia 

beserta rekan-rekan produksi yang telah memeberikan saya waktu dan 

tempat untuk melaksanakan PKL 

6. Ibunda dan keluarga saya yang telah memberikan dukungan serta 

motivasi dalam penyelesaian laporan PKL 

7. Teman-teman seperjuangan saya dalam melaksanakan magang yang 

juga telah memotivasi saya dan mendorong saya untuk segera 

menyelesaikan laporan 
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Penulis berharap besar melalui adanya penulisan laporan ini dapat 

menambah wawasan pembaca maupun penulis untuk lebih maju di masa 

mendatang serta dapat berdampak bagi lingkungan teknologi pangan. Penulisan 

laporan ini jauh dari kata sempurna sehingga penulis masih terbuka menerima 

kritik dan saran pembaca.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Surabaya, 02 Juli 2024 

 

 

 

Penulis 
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