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di PT Batu Bhumi Suryatama dan menyelesaikan laporan Praktik Kerja Lapang

dengan judul “Proses Produksi Minuman Sari Apel Flamboyan di PT Batu Bhumi

Suryatama, Kota Batu”. Laporan ini disusun untuk memenuhi salah satu syarat

memperoleh gelar Sarjana Teknologi Pangan di Universitas Pembangunan

Nasional “Veteran” Jawa Timur.
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Dr. Dedin F. Rosida, S.TP., M.Kes. selaku dosen penguji yang telah
meluangkan waktu untuk menguji, memberikan kritik, dan saran selama
penyusunan laporan Praktik Kerja Lapang.

Bapak dan Ibu Dosen Program Studi Teknologi Pangan Fakultas Teknik
Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur atas ilmu dan
bimbingan yang telah diberikan.

H. Achmad Mustofa MQ, SH. selaku direktur PT Batu Bhumi Surayatama
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9. Orang tua dan keluarga yang memberikan bantuan doa dan semangat
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10. Semua pihak yang tidak dapat disebutkan satu per satu yang telah
membantu penulis dalam menyelesaikan Praktik Kerja Lapang hingga
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Penulis menyadari masih banyak keterbatasan dan kekurangan dalam
menulis laporan ini. Oleh karena itu, penulis meminta maaf atas kesalahan dan
kekurangan yang terdapat dalam penulisan laporan. Penulis menerima kritik dan
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pihak-pihak yang membutuhkan.

Surabaya, 21 Agustus 2023

Penulis



DAFTARISI

KATA PENGANTAR o i
DAFTAR IS et iii
DAFTAR TABEL ...t Vi
DAFTAR GAMBAR e vii
BAB | PENDAHULUAN ... 1
A. Latar Belakang .....ccoooooiiiii 1
1. TUJUAN o 2
2. MaNfa@l ..o e 2
B. Sejarah Perusahaan ..............ccccco 2
1. Visi PT Batu Bhumi Suryatama ..........ccccccvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee 3
2. Misi PT Batu Bhumi Suryatama ...........cccccvviiiiiiiiiiiiiiii 4
C. Lokasi dan Tata Letak Perusahaan ...........ccccccccvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnn. 5
D. Struktur OrganiSasi ............ccuuviiiiiiiiiii 7
E. Ketenagakerjaan ...........cooiiiiii e 8
1. Tenaga Kerja ..o 8
A = g T (=T - 9
3. Fasilitas ... 9
BAB Il PROSES PRODUKSI ...ttt 11
A. Tinjauan Pustaka .........cooeuiiii e 11
1. Minuman Sari Buah ... 11
2. APl e 12
3. Bahan Tambahan Pangan (BTP) ... 14
4. Proses ProdukSi ..........cccuuiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee 15
B. Uraian Proses di Perusahaan .............cccccccoiiie 19
1. Persiapan Bahan ... 20
D o] = ] PSP USRUPPRRPRN 20
3. Pencucian ..., 20
4. PenghanCuran ..........cccccociiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeee e 20
5. Penyaringan ... 20
6. Pencampuran Bahan ... 21
7. Pemasakan .........cooiiiiiiiiiii e 21
8. Pengisian ... 21



9. PenYEgelan ..o 21

10. Pendinginan ...........uooiiiiiiiiicce e 21

11. PENGEMASAN ....cooiiiiiiiii i 21

12. PENYIMPANAN ..ottt e e e eeanes 22

BAB Il PERALATAN DAN SPESIFIKASINYA ... 23
A. Alat Produksi Utama ..........cooiiiiiii e 23

1. MESIN JUICEE oottt 23

2. MESIN MIXEI .ot e 24

3. MeSin Pemasak ........cooiiiiiiiiiiiicei e 24

4. Mesin Filling & Sealing ..............cocoiiiiiiiiiiiiiees 25

5. Bak Pendingin .......ooooiiiiiiiiiiiiiiiiie e 26

B. FIlter RO oo 26

7. Meja PacCKiNg .........cccouuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 27

B. Alat Penunjang Produksi ...........cccccciiiiiiee 27

1. Sendok Pengaduk ............ouuiiiiiiiiiii e 27

2. Timbangan Digital ... 28

3. .Screen AIUmIniUum ...........cccueeeiiiiiiiiie e 28

4, KaiN SAING oooiiiiiiiii e 29

BAB IV UNIT PENUNJANG PRODUKSI .......coiiiiiiiiineeeee s 30
AL SUMDET AN e 30

B. Sumber Tenaga ListriK .........coovviiiiiiiiie 30

C. Sanitasi dan Penanganan Limbah ..........ccccccovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeee 30

D. Pengendalian MUtU ........ccooiiiiiiiiiii e 31

1. Pengendalian Mutu Bahan Baku dan Bahan Tambahan .............. 32

2. Pengendalian Mutu Proses Produksi .........cccccccvviiiiiiiiiiiiiiiincnnnn. 32

3. Pengendalian Mutu Produk ..., 33

E. Gudang dan Lingkungan Pabrik ...........ccccccoiiii 33
BAB V PEMBAHASAN ... sssnn s 35
BAB VI PENUTUP ... s s s 39
AL KeSIMPUIAN .. 39

B. SAran ..o e 39
BAB VII TUGAS KHUSUS ... e 41
A. Latar Belakang .......ccoooooioiii 41

B. Tinjauan Pustaka ............ccccoiiii 42



1. Keamanan Pangan ..........ccccccoiiiiiiiiiiiiccc et 42

2. Higiene dan Sanitasi .........ccccceeviiiiiiiiiiiic e, 43
3. Cara Produksi Pangan yang Baik Industri Rumah Tangga
(CPPB-IRT) o 43
C. Pembahasan ..........ooouiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 49
1. Penerapan CPPB-IRT ..o 49
2. Penentuan Level CPPB-IRT ..., 64
3. Tindakan Perbaikan ..............couuiiiiiiiiiiee e 65
D. Kesimpulan dan Saran ............oooviiiiiieiiiiieceis e 67
1. KeSIMPUIAN ..o 67
DS T - | o PP 67
DAFTAR PUSTAKA ......oesnnnnnssssnsssnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnnnnnn 69
[ L 1 71



Tabel 1.
Tabel 2.
Tabel 3.
Tabel 4.
Tabel 5.
Tabel 6.
Tabel 7.
Tabel 8.
Tabel 9.

Tabel 10.
Tabel 11.

Tabel 12.
Tabel 13.
Tabel 14.
Tabel 15.
Tabel 16.
Tabel 17.
Tabel 18.
Tabel 19.
Tabel 20.

DAFTAR TABEL

Daftar karyawan PT Batu Bhumi Suryatama tahun 2022 ................... 9
Syarat mutu minuman sari buah SNI 3719:2014.............cccovvieeeee. 12
Perbandingan karakteristik apel anna dan romebeauty...................... 13
Penentuan Level IRTP ... 49
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek lokasi dan lingkungan produksi......... 50
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek bangunan dan fasilitas..................... 51
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek peralatan produksi.............ccccccce....... 53
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek suplai air...........cccccceeviiiiriiiiiiiieneeeen, 54

Pemeriksaan CPPB-IRT aspek fasilitas dan kegiatan higiene dan
T2 | 011 = S USRUPRRRRPI 54
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek kesehatan dan higiene karyawan ..... 56

Penilaian pemeriksaan CPPB-IRT aspek pemeliharaan dan program

higiene dan sanitasi...........oooeeeieee e 57
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek penyimpanan.................ccccccvvueennnn... 58
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek pengendalian proses......................... 60
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek pelabelan pangan............................. 61
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek pengawasan oleh penanggung jawab62
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek penarikan produk.............cccccceeeee.. 62
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek pencatatan dan dokumentasi............ 63
Pemeriksaan CPPB-IRT aspek pelatihan karyawan ......................... 63
Hasil pemeriksaan aspek CPPB-IRT .........ccooiiiiiiiiiiieceee e 64
Rekomendasi tindakan perbaikan...............ccccooiiiriiiiiiiee e 66

Vi



Gambar 1.
Gambar 2.
Gambar 3.
Gambar 4.
Gambar 5.

Gambar 6.

Gambar 7.

Gambar 8.

Gambar 9.

Gambar 10.
Gambar 11.
Gambar 12.
Gambar 13.
Gambar 14.
Gambar 15.
Gambar 16.
Gambar 17.
Gambar 18.
Gambar 19.
Gambar 20.
Gambar 21.
Gambar 22.
Gambar 23.

DAFTAR GAMBAR

Lokasi PT Batu Bhumi Suryatama..............ccccoeeeeiiiiiiiicce e 5
Denah ruangan PT Batu Bhumi Suryatama................cccccceeeeee 6
Susunan organisasi PT Batu Bhumi Suryatama............................ 7
Diagram alir proses produksi minuman sari buah apel................... 16
Diagram alir proses produksi minuman sari buah apel di PT Batu
Bhumi Suryatama.............ooooviiiiiiiiiiii 19
MESIN JUICET ...ttt 23
Mesin juicer tampak atas...........ccoevvvviiiiiiiiiiiiiiiiii 23
TangKi MESIN MIXET .......uuiiiiiiiiii e 24
Tangki dan tungku pemasak .............ccccccoiiiiiiiiiiiiiies 24
MeSIN filliNG ...eevveiiiiiieiiiee 25
MeSIN SEAIING ....ccvviiiiiiiiiiiiiiiiieeieee 25
Bak pendingin .........ccooiiiiiiiiiiiiiii e 26
FIEr RO ..o 26
Meja PACKING ... 27
1= ae (0] g o =T a o F= o (1] QP 27
Timbangan digital............ooi e 28
S Te L =YY o I= 110 4111 Ty o 28
6= 11 1R 1 T 29
Tempat pencucian bahan baku .............ccccoo i, 55
Ruang penyimpanan bahan baku.............ccccooiiiiiiiiii e 59
Ruang penyimpanan kemasan cup dan kardus...........cccccccceeeeeee.. 59
Tempat penyimpanan produk akhir .............ccccccooiiiiiiiiiies 60
Intruksi kerja proses pemasakan.............ccccceeeeeie, 61

Vii



