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KATA PENGANTAR 

Puji dan syukur atas kehadirat Allah SWT atas segala rahmat, taufik, dan 

hidayah-Nya sehingga Laporan Kegiatan Praktik Kerja Lapang atau PKL yang 

berjudul “Proses Produksi Teh Hitam CTC (Crushing, Tearing, Curling) di PTPN 

XII Kebun Wonosari” dapat terselesaikan sebagai bentuk pertanggungjawaban 

dari pelaksanaan kegitan Praktik Kerja Lapang (PKL) pada Program Studi S1 

Teknologi Pangan. Penulis menyadari bahwa tanpa bantuan dan bimbingan dari 

berbagai pihak sangatlah sulit bagi penulis untuk menyelesaikan laporan hasil 

Praktik Kerja Lapang (PKL) ini. Oleh karena itu, penulis mengucapkan terima 

kasih kepada: 

1. Dr. Dra. Jariyah, M.P selaku Dekan Fakultas Teknik UPN “Veteran” Jawa 

Timur. 

2. Dr. Rosida, S.TP., M.P selaku Koordinator Program Studi Teknologi 

Pangan, Fakultas Teknik, UPN “Veteran” Jawa Timur. 

3. Riski Ayu Anggreini, S.TP., M.Sc. selaku Dosen Pembimbing yang telah 

memberikan bimbingan, saran, serta motivasi dalam penulisan laporan 

hasil Praktik Kerja Lapang (PKL). 

4. Anugerah Dany P., S.TP., MP., M.Sc. selaku Dosen Penguji yang telah 

memberikan saran dan masukan dalam penulisan laporan hasil Praktik 

Kerja Lapang (PKL). 

5. Bapak Achmad Irfan Fauzi, S.TP selaku pembimbing lapangan di PT. 

Perkebunan Nusantara XII Kebun Wonosari yang telah membimbing dan 

membagikan banyak pengalaman kepada penulis. 

6. Seluruh pekerja di PT. Perkebunan Nusantara XII Kebun Wonosari yang 

telah membantu dalam memperoleh data perusahaan dalam kegiatan 

Praktik Kerja Lapang (PKL). 

7. Kedua orang tua yang telah mendoakan dan memberikan dorongan baik 

materi ataupun cinta dan kasih saying untuk menyelesaikan laporan 

kegitan Praktik Kerja Lapang (PKL). 

8. Teman-teman kelompok Praktik Kerja Lapang (PKL) di PT. Perkebunan 

Nusantara XII Kebun Wonosari yang telah memberikan dukungan selama 

melaksanakan kegiatan Praktik Kerja Lapang (PKL) hingga penyusunan 

laporan. 

Penulis menyadari bahwa laporan hasil Kegiatan Praktik Kerja Lapang 

(PKL) ini sungguh jauh dari sempurna, maka penulis dengan senang hati 
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menerima masukan atau saran dari pembaca yang membangun untuk penulis. 

Penulis juga berharap semoga laporan ini dapat bermanfaat bagi penulis 

khususnya dan juga pembaca. 

Surabaya, 06 Juli 2023 
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