PROSES PEMBEKUAN IKAN PASIFIK KOD
DI PT BUMI MENARA INTERNUSA SURABAYA

LAPORAN PRAKTIK KERJA LAPANG

Oleh:

SOFIA BALQIS LESMANA
NPM 21033010088

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN” JAWA TIMUR
SURABAYA
2024









LAPORAN PRAKTIK KERJA LAPANG

PROSES PEMBEKUAN IKAN PASIFIK KOD (Gadus macrocephalus)

DI PT. BUMI MENARA INTERNUSA SURABAYA

MENGETAHUI DAN MENYETUJUI

PEMBIMBING LAPANGAN

(Indra Hariyoko )
Quality Assurance

PT. Bumi Menara Internusa



UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL"VETERAN"” JAWA TIMUR

FAKULTAS TEKNIK
PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
KETERANGAN REVISI
Mahasiswa di bawabh ini,
Nama . Sofia Balgis Lesmana
N.P.M : 21033010088

Program Studi: Teknologi Pangan
Telah mengerjakan (revisiftidak-revisi) Laporan Praktik Kerja Lapang judul :

PROSES PEMBEKUAN IKAN PASIFIK KOD (Gadus macrocephalus)
DI PT. BUMI MENARA INTERNUSA, SURABAYA

Surabaya, 11 Juli 2024

Dosen Penguji Dosen Pembimbing

A

Dr. Drh. Ratna YeliStyani, MP
NPT. 19620719 198803 2 001

Mengetahui,
Koordinator Program Studi Teknologi Pangan

Dr. Rosida,, S.TP., MP
NIP. 19710219 202121 2 004



KATA PENGANTAR
Segala puji dan syukur yang penulis panjatkan atas kehadirat Tuhan Yang Maha
Esa atas rahmat dan karunia-Nya, sehingga penulis bisa melaksanakan praktik kerja
lapangan (PKL) pada tanggal 8 Januari 2024 — 3 Mei 2024 dan dapat
menyelesaikan laporan praktik kerja lapangan. Laporan ini disusun untuk memenuhi
salah satu persyaratan dalam memperoleh gelar sarjana Teknologi Pangan. Laporan
ini berjudul “Proses Produksi |kan Kod Beku di PT. Bumi Menara Internusa

Surabaya”.

Penulis menyadari bahwa dalam penyusunan laporan praktik kerja lapang ini
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kritik dan saran yang bersifat membangun sangat penulis harapkan. Akhir kata,
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