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ANALISIS PENGENDALIAN PERSEDIAAN BAHAN BAKU PEPAYA 

MERAH PADA PRODUK COCKTAIL  DI PT XYZ. 

ANALYSIS OF RED PAPAYA RAW MATERIAL INVENTORY CONTROL 

FOR COCKTAIL PRODUCTS AT PT XYZ 

Putri Serly Virnanda, Sri Widayanti, Risqi Firdaus Setiawan 

ABSTRAK 

Sistem pengendalian persediaan bahan baku pepaya merah pada produk 

cocktail di Agroindustri Cocktail belum optimal, ditandai oleh tingginya biaya 

persediaan dan seringnya kekurangan stok yang menghambat produksi. Penelitian 

ini bertujuan menganalisis pengendalian persediaan bahan baku, mencakup 

identifikasi penyebab kekurangan, pengaturan stok, serta penentuan kebutuhan dan 

waktu pemesanan optimal, dengan menggunakan Fishbone Diagram, Min-Max 

Method, dan Material Requirements Planning (MRP). Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa kekurangan pasokan disebabkan oleh perencanaan persediaan 

yang tidak akurat, metode budidaya kurang optimal, bahan baku tidak lolos quality 

control, kurangnya pemantauan real-time, dan faktor eksternal seperti cuaca. 

Analisis Min-Max Method mengungkap fluktuasi safety stock, minimum, dan 

maksimum stock dari 2019–2024, dengan maksimum stok tertinggi 442.330 kg pada 

2020, menunjukkan perlunya pengendalian stok adaptif. Titik efisien pemesanan 

bahan baku yang optimal dengan metode LFL yang menunjukkan frekuensi 

pemesanan sebanyak 52 kali dalam satu tahun dengan total biaya persediaan sebesar 

Rp. 780.000,00 sedangkan frekuensi pemesanan dengan kebijakan perusahaan 

adalah sebanyak 160 kali dengan total biaya sebesar Rp.6.150.000,00. Maka 

metode persediaan MRP lebih efisien dalam perencanaan persediaan bahan baku 

pepaya merah pada produk cocktail dengan optimal.  

Kata kunci: Pengendalian Persediaan, Pepaya Merah, Lot for Lot, Min-Max, MRP 

The raw material inventory control system for red papaya in cocktail products 

at the Cocktail Agroindustry is not yet optimal, as indicated by high inventory costs 

and frequent stock shortages that hinder production. This study aims to analyze raw 

material inventory control, including identifying the causes of shortages, stock 

regulation, and determining optimal ordering requirements and timing, using the 

Fishbone Diagram, Min-Max Method, and Material Requirements Planning 

(MRP). The research findings reveal that supply shortages are caused by inaccurate 

inventory planning, suboptimal cultivation methods, raw materials failing quality 

control, lack of real-time monitoring, and external factors such as weather. The 

Min-Max Method analysis uncovers fluctuations in safety stock, minimum stock, 

and maximum stock from 2019–2024, with the highest maximum stock of 442,330 

kg in 2020, highlighting the need for adaptive stock control. The optimal raw 

material reorder point using the LFL method shows an ordering frequency of 52 

times per year with total inventory costs of Rp780,000.00, whereas the company's 

policy results in 160 orders per year with total costs of Rp6,150,000.00. Thus, the 

MRP inventory method is more efficient for planning red papaya raw material 

inventory in cocktail products. 

Keywords: Inventory Control, Red Papaya, Fishbone Diagram, Min-Max, MRP 
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