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INTISARI 

 

Indonesia merupakan salah satu penghasil durian terbesar di Asia Tenggara. 

Produksi durian di Indonesia yang melimpah menimbulkan masalah lingkungan 

berupa limbah kulit durian. Produksi durian nasional sebanyak 870.000 ton 

menghasilkan sekitar 522.000-609.000 ton limbah kulit durian per tahun. Limbah 

ini sering kali hanya berakhir di tempat pembuangan sampah atau dibakar, yang 

dapat menyebabkan masalah lingkungan, seperti pencemaran udara dan tanah Oleh 

karena itu, diperlukan adanya pemanfaatan limbah durian untuk mengurangi 

dampak buruk bagi lingkungan. 

Salah satu pemanfaatan limbah kulit durian adalah dengan mengolah 

kandungan selulosa pada kulit durian menjadi glukosa. Kulit durian mengandung 

selulosa yang tinggi sebesar 50-60% dan mengandung lignin sebesar 5% serta 

kandungan pati yang rendah sebesar 5%. Metode untuk mengonversi selulosa 

menjadi glukosa salah satunya adalah dengan hidrolisis enzimatis menggunakan 

enzim selulase. Kandungan selulosa yang cukup tinggi ini belum dimanfaatkan 

menjadi produk glukosa secara optimal. Optimalisasi proses hidrolisis enzimatis ini 

sangat bergantung pada pemahaman kinetika reaksinya, yang dapat memberikan 

informasi penting tentang laju reaksi dan efisiensi konversi. 

Penelitian ini dilakukan untuk menentukan persamaan kinetika reaksi 

hidrolisis enzimatis selulosa menjadi glukosa dari kulit durian menggunakan enzim 

selulase serta mengetahui pengaruh konsentrasi substrat dan waktu hidrolisis 

terhadap laju reaksi. Penelitian ini dilakukan dengan variasi waktu hidrolisis 60, 90, 

120, 150, dan 180 menit serta variasi konsentrasi substrat 1%, 2%, 3%, 4%, dan 

5%. Dilakukan uji kadar selulosa kulit durian setelah dilakukan pretreatment dan 

diperoleh hasil kadar selulosa sebesar 61,72%. Pada kondisi konsentrasi substrat 

1% diperoleh nilai konversi tertinggi, sehingga didapatkan persamaan Michaelis-

Menten sebagai berikut:  

−𝑟𝐴 = 𝑟𝑅 = 0,1278
𝐶𝐸0𝐶𝐴

0,0029 + 𝐶𝐴
𝑚𝑜𝑙/𝐿.𝑚𝑒𝑛𝑖𝑡 

Kata Kunci: Kulit durian, Hidrolisis enzimatis, Kinetika reaksi, Michaelis-Menten 
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