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KATA PENGANTAR 

 

 Puji dan Syukur ke Hadirat Tuhan yang Maha Esa, karena atas berkat 

limpahan rahmat serta hidayahnya, sehingga penulis dapat menyelesaikan 

Laporan Praktik Kerja Lapang (PKL) dengan judul “Proses Produksi Minyak 

Goreng di PT. SMART Tbk., Surabaya-Jawa Timur” ini dengan baik. Adapun tujuan 

dari ditulisnya laporan ini adalah untuk memenuhi persayaraan kelulusan tingkat 

sarjana program studi Teknologi Pangan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

 Atas terselesaikannya Laporan Praktik Kerja Lapang (PKL) ini penulis 

menyampaikan terima kasih kepada: 
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Jawa Timur. 
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UPN “Veteran” Jawa Timur. 

3. Bapak Anugerah Dany., S.TP., MP., M.Sc selaku Dosen Pembimbing penulis 

yang telah meluangkan waktu dalam memberi arahan serta masukan selama 

kegiatan dan pengerjaan laporan 

4. Dr. Yushinta Aristina Sanjaya, SPi., MP selaku Dosen Penguji yang telah 

waktu untuk meriview dan memberikan saran serta masukan dalam 

penulisan laporan 

5. Bapak Arthur Handrian selaku General Manajer perusahaan PT. SMART 

Tbk., Surabaya yang telah memberikan waktu dan tempat untuk 

melaksanakan praktek kerja lapang 

6. Bapak Ir. Wayan Eka Mertana selaku Quality Assurance Section Head serta 

pembimbing lapangan yang telah meluangkan waktu serta tenaga. 

7. Kedua orang tua dan nenek saya Ibu Musaeni yang selalu memberikan 

semangat bagi saya. 

8. Bapak Supriono, Ibu Era, Ibu Felicita, Ibu Elizabeth, Bapak Budi Santoso, 

Bapak Giyatno, Bapak Beni, dan segenap pimpinan, staff dan karyawan PT. 

SMART Tbk, Surabaya yang telah membantu selama Praktek Kerja Lapang. 
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9. Teman-teman saya Ganes Aurora, Hellena Istrada, Raihana Aqila, Talitha 

Ayu, Vidianka Tirta, Devianra Luthfi serta teman-teman angkatan 2021 yang 

senantiasa berjuang dan belajar bersama serta senantiasa memberikan 

semangat dan saran dalam proses penyusunan laporan Magang Industri ini. 

10. Kakak-Kakak angkatan Mbak Nadira, Mbak Adella, Mas Stefanus dan semua 

yang mungkin belum tercantumkan. 

11. Seluruh pihak yang telah membantu terselesaikannya Laporan Praktek Kerja 

Lapang yang tidak dapat saya sebutkan satu-persatu. Saya ucapkan banyak 

terima kasih. 

Penulis mengharapkan dengan adanya penulisan ini dapat menambah 

wawasan serta pengetahuan bagi pembaca.Penulis menyadari bahwa 

Laporan ini masih jauh dari kata sempurna sehigga kritik dan saran 

membangun amat sangat dibutuhkan. 

          

               Surabaya, 18 Mei 2024 

 

         

       Penulis 
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