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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur kami panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa dengan rahmat-

Nya sehingga kami dapat menyusun Laporan Praktik Kerja Lapangan (PKL) di PG 

Kremboong. Tujuan dari PKL agar mahasiswa dapat mengetahui secara langsung 

proses produksi di PG Kremboong dengan menggunakan teknologi yang ada, 

belajar menangani permasalahan dalam pabrik, dan membandingkan teori yang 

diperoleh selama perkuliahan dengan kondisi yang sebenarnya.  

Penyusunan laporan ini melibatkan banyak bantuan dari berbagai pihak  

baik secara langsung maupun tidak langsung. Kami mengucapkan terima kasih 

kepada: 

1. Ibu Prof. Dr. Dra. Jariyah, M. P. selaku Dekan Fakultas Teknik dan Sains 

Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Ibu Dr. Ir. Sintha Soraya Santi, M. T. selaku Koordinator Program Studi Teknik    

Kimia Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

3. Ibu Ir. Sani, M. T. selaku Koordinator Praktik Kerja Lapangan Program Studi 

Teknik Kimia Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

4. Ibu Ir. Kindriari Nurma Wahyusi, M. T. selaku dosen pembimbing Praktik 

Kerja Lapangan Program Studi Teknik Kimia Universitas Pembangunan 

Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

5. Bapak Rendy Bachtiar, S. T. selaku pembimbing lapangan PKL di PG 

Kremboong 

 Kami menyadari masih terdapat kekurangan dalam penyusunan laporan 

PKL ini. Oleh karena itu, penyusun mengharapkan saran dan kritik yang bersifat 

membangun dari semua pihak. 

Sidoarjo, 02 September 2024 

Hormat kami, 

 

 

Penyusun 
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