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Puji syukur penulis panjatkan kehadirat Tuhan Yang Maha Esa atas berkat 

dan rahmat-Nya, sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan PKL mengenai 
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memberikan bimbingan, arahan, dan semangat serta bersedia meluangkan 

waktunya membimbing penulis dalam penyusunan laporan ini.  
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meluangkan waktu dalam memberikan kritik, saran, serta masukan demi 
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dukungan material dan spiritual hingga penulis dapat menyelesaikan laporan 
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6. Qi Ahmad Luthfi yang telah meluangkan waktu, tenaga, dan pikiran, serta 

membantu mengarahkan penulis dalam penyusunan laporan. 

7. Direksi PT. PT Bumi Menara Internusa yang telah memberikan izin untuk 

pelaksanaan Praktik Kerja Lapang. 

8. Kakak Genta selaku Staff Training Center di PT Bumi Menara Internusa yang 

menjadi kakak pendamping penulis selama di perusahaan. 
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Menara Internusa yang senantiasa memberikan ilmu dan bimbingan selama 

melakukan praktik kerja lapangan. 

10. Teman kerja praktik Oka dan Sofia yang telah membantu dan bekerja sama 

selama melakukan praktik kerja lapangan. 

11. Semua pihak yang penulis tidak dapat sebutkan satu per satu. 

Demikian laporan praktik kerja lapangan ini penulis susun, semoga dapat 

bermanfaat secara umum bagi bangsa dan negara serta secara khusus bagi 

perkembangan ilmu Teknologi Pangan di Program Studi Teknologi Pangan, 

Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. Penulis menyadari 

sepenuhnya bahwa dalam laporan hasil penelitian ini masih jauh dari 

kesempurnaan. Oleh karena itu, kritik dan saran yang membangun tetap penulis 

harapkan. 

  Surabaya, 27 Juni 2024 
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