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KATA PENGANTAR 

 

Segala puji dan syukur penulis panjatkan atas kehadirat Tuhan YME atas 

berkat dan rahmat-Nya, sehingga penulis dapat melaksanakan kegiatan Praktik 

Kerja Lapang (PKL) pada tanggal 2 Januari 2024 – 28 Januari 20214 dan dapat 

menyelesaikan laporan Laporan Praktik Kerja Lapang yang berjudul “PROSES 

PRODUKSI GREEN BEAN KOPI ROBUSTA (Coffea canephora) DI PT. 

PERKEBUNAN NUSANTARA I REGIONAL 5 KEBUN BANGELAN BANTARAN 

KABUPATEN MALANG” dengan baik. 

Penulisan laporan ini bertujuan untuk memenuhi sebagian persyaratan 

kelulusan dalam memperoleh gelar sarjana Teknologi Pangan pada program 

studi Teknologi Pangan Fakultas Teknik dan Sains Universitas Pembangunan 

Nasional “Veteran” Jawa Timur. Penulis menyadari bahwa dalam penyusunan 

laporan ini tidak sedikit hambatan yang penulis hadapi, namun penulis menyadari 

bahwa kelancaran penyusunan laporan ini tidak lepas dari bantuan, dukungan 

dan dorongan dari orang tua, dosen pembimbing dan teman sehingga kendala 

yang penulis hadapi teratasi dan laporan ini dapat terselesaikan. Laporan ini 

disusun agar penulis dan pembaca dapat memperluas wawasan dan ilmu 

pengetahuan berdasarkan apa yang penulis dapatkan selama kuliah dan praktik. 

Pada kesempatan ini, penulis mengucapkan terima kasih kepada pihak 

yang telah membantu dalam pelaksanaan dan penulisan laporan praktik kerja 

lapang ini: 

1. Prof. Dr. Dra. Jariyah, MP, selaku Dekan Fakultas Teknik & Sains 

Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Dr. Rosida, S.TP, MP, selaku Koordinator Program Studi Teknologi 

Pangan Fakultas Teknik & Sains Universitas Pembangunan Nasional 

“Veteran” Jawa Timur. 

3. Dr. drh. Ratna Yulistiani, M.P, selaku Dosen Pembimbing yang telah saran 

dan masukan dalam penulisan laporan Praktik Kerja Lapang. 

4. Selaku Dosen penguji seminar PKL yang telah memberikan saran dan 

masukan dalam seminar PKL. 

5. Ibu dan kakak-kakak yang terkasih dan tersayang karena telah 

memberikan dukungan secara moral dan spiritual tiada henti. 

6. Bapak Aris Pujo Utomo selaku Pembimbing Praktik Kerja Lapang di PT. 

Perkebunan Nusantara I Regional 5 Kebun Bangelan Bantaran 
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7. Manajemen PT. Perkebunan Nusantara XII yang telah memberikan waktu 

dan tempat untuk melaksanakan praktik kerja lapang, serta menyediakan 

waktu untuk semua pertanyaan kami. 

8. Teman seperjuangan Teknologi Pangan Angkatan 2021, khususnya 

kelompok PKL 

9. Salma, Syera dan Rossa, selaku teman kelompok PKL dari Universitas 

Brawijaya yang baik karena mau bertukar ilmu dan pengalaman selama 

kuliah dan PKL berlangsung 

10. Kepada Debora selaku pacar penulis, yang telah menemani selama 

penyusunan laporan PKL 

11. Semua pihak yang penulis tidak dapat sebutkan satu per satu. 

Penulis menyadari bahwa dalam proses penyusunan laporan ini belum 

sempurna dan masih banyak kekurangan didalamnya, oleh karena itu penulis 

mengharapkan kritik dan saran yang membangun. Akhir kata saya ucapkan 

terimakasih dan berharap agar Laporan Praktik Kerja Lapang ini bermanfaat bagi 

semua pihak 

 
Surabaya, 1 Juli 2024 

 

 

Penulis 
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