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KATA PENGANTAR 
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persyaratan penyelesaian Pendidikan Strata Satu (S-1) Program Studi Teknik Kimia 

UPN “Veteran” Jawa Timur. Penyusunan laporan berikut dapat selesai dengan baik, 

dengan bantuan jasa baik sarana, prasarana, dan bimbingan dari berbagai pihak. 

Sehingga, tidak lupa kami mengucapkan terima kasih kepada :  

1. Ibu Prof. Dr. Dra. Jariyah, MP selaku Dekan Fakultas Teknik dan Sains 

Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Ibu Dr. Ir. Sintha Soraya Santi, M.T. selaku Koordinator Program Studi Teknik 

Kimia Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur dan Dosen 

Pembimbing Praktik Kerja Lapangan. 

3. Ibu Ir. Sani, MT., selaku Koordinator Praktik Kerja Lapangan Teknik Kimia 

Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

4. Direksi SGN atas kesempatan yang diberikan untuk melaksanakan Praktik 

Kerja lapangan di PG. Tjoekir Jombang.  

5. Abdul Aziz Purmali, ST selaku General Manager PG. Tjoekir.  

6. Kukuh Saputo S.P, selaku Manager Pengolahan PG. Tjoekir.  

7. Rosy Fajri, S.T., selaku Asisten Manager Umum Quality Assurance PG. 

Tjoekir sekaligus pembimbing Lapangan selama Praktik Kerja Lapangan di 

PG. Tjoekir.  

8. Seluruh pihak PT. Sinergi Gula Nusantara PG. Tjoekir yang telah membantu 

dalam pelaksanaan Praktik Kerja Lapangan. 

Dalam Laporan Praktik Kerja Lapangan ini, penyusun menyadari bahwa masih 

banyak kekurangan dalam penyusunan. Oleh karena itu, penyusun mengharapkan 

adanya kritik dan saran yang sifatnya untuk membangun kesempurnaan. Akhir kata, 
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Semoga laporan ini dapat memberikan manfaat dan menambah pengetahuan bagi 

kita semua. 

Surabaya, 30 September 2024  
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