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INTISARI 

Pentol merupakan jajanan yang digemari terutama pada anak-anak, biasa dijual 
oleh pedagang kaki lima. Umumnya pedagang kaki lima menjalankan usaha di 
tempat terbuka dan minim fasilitas higiene dan sanitasi yang memungkinkan 
adanya kontaminasi pada produk pentol. Penelitian ini merupakan studi survei 
observasional yang bertujuan untuk mengidentifikasi dan menganalisis hubungan 
antara faktor determinan (karakteristik pedagang, higiene sanitasi pedagang, 
pengolahan dan pengetahuan pedagang) terhadap cemaran mikroba pada jajanan 
pentol yang dijual pedagang kaki lima di sekitar SD Negeri wilayah Surabaya 
Pusat. Penelitian dilakukan melalui tiga tahapan, yaitu (1) survei awal untuk 
mengetahui jumlah populasi pedagang pentol, (2) pelaksanaan wawancara dan 
observasi menggunakan kuesioner untuk menilai faktor determinan (karakteristik 
pedagang, higiene sanitasi, pengolahan, dan pengetahuan pedagang) dan (3) 
pengambilan sampel dan pengujian laboratorium terhadap sampel pentol untuk 
mengetahui tingakat cemaran mikroba. Dilakukan analisa mikrobiologi pada 
sampel pentol berupa Total Plate Count, Coliform, E. Coli dan Salmonella sp. Hasil 
kuesioner dan analisa mikrobiologi akan dikategorikan menjadi baik, cukup baik 
dna buruk. Hasil penelitian ini diperoleh dari total 26 sampel pentol yang diuji, 
ditemukan 7 sampel (26,9%) memiliki Total Plate Count (TPC) yang melebihi 
ambang batas SNI 3818:2014 yaitu maksimum 1×10⁵ koloni/gram. Sampel dengan 
nilai TPC tertinggi juga menunjukkan hasil positif coliform fekal. Analisis hubungan 
menggunakan uji Fisher’s Exact menunjukkan bahwa faktor higiene sanitasi, 
pengolahan pentol, dan pengetahuan pedagang memiliki hubungan yang nyata 
terhadap tingkat cemaran Total Plate Count (TPC).  
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