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ABSTRAK

Pertumbuhan pariwisata di Magetan mendorong pentingnya penyediaan
pusat kuliner dan oleh-oleh sebagai fasilitas penunjang yang dapat meningkatkan
nilai ekonomi dan citra wisata daerah. Pusat kuliner dan oleh-oleh tidak hanya
menawarkan aktivitas belanja dan berkuliner, tetapi juga menghadirkan fasilitas
penunjang seperti penginapan dan area pertunjukan untuk mendukung
kenyamanan wisatawan. Perancangan berlokasi di jalur utama wisata Kabupaten
Magetan yang strategis, dengan keunggulan berupa orientasi visual ke arah
Gunung Lawu.

Analisa mengenai potensi dan karakter lingkungan dari lokasi perancangan
menjadi dasar perumusan bentuk serta tampilan bangunan yang memadukan nilai
tradisi dengan kebutuhan modern. Dengan mengusung tema Weaving the Past,
Building the Future, perancangan pusat kuliner dan oleh-oleh menggunakan
pendekatan Reinvigorating Tradition sebagai upaya menghadirkan identitas lokal
dalam wujud arsitektur masa kini. Metode pengkaitan Arsitektur Masa Lampau
dengan Arsitektur Masa Kini diterapkan dengan mengambil acuan dari nilai
arsitektur Masjid Kuno Godekan serta tradisi Larung Sesaji Sarangan sebagai
inspirasi utama dalam perancangan. Aplikasi metode pengkaitan AML-AMK
diwujudkan melalui penerapan bentuk, ornamen, serta filosofi ruang pada Masjid
Kuno Godekan yang diolah kembali dalam massa bangunan pusat kuliner dan
oleh-oleh ini dan tadisi Larung Sesaji Sarangan diterjemahkan dalam perancangan
melalui elemen ruang publiknya. Penggabungan kedua acuan tersebut
menghasilkan desain yang menghadirkan kesinambungan antara ekspresi tradisi
dengan kebutuhan fungsi ruang masa kini. Dengan demikian, perancangan pusat
kuliner dan oleh-oleh ini diharapkan mampu menjadi wadah penguatan pariwisata
sekaligus sarana pelestarian budaya lokal Magetan.

Kata Kunci: Pusat Kuliner dan Oleh-oleh, Tradisi, Reinvigorating tradition
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