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9. Semua pihak yang telah membantu dalam pelaksanaan PKL hingga 

penyusunan laporan secara langsung maupun tidak langsung yang tidak 

dapat disebutkan satu per satu 

Demikian laporan PKL ini kami susun, semoga dapat bermanfaat secara 

umum bangsa dan negara maupun perkembangan Ilmu Teknologi Pangan di 

Program Studi Teknologi Pangan, Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” 
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