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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur penulis panjatkan kehadirat Tuhan Yang Maha Esa, karena atas 

segala rahmat dan hidayah-Nya penulis dapat menyelesaikan laporan praktik kerja 

lapang dengan judul “Proses Produksi Ikan Tuna Cube Beku di PT. Bumi Menara 

Internusa Surabaya, Jawa Timur”. 

Penulisan ini bertujuan untuk memenuhi persyaratan kelulusan tingkat 

sarjana Program Studi Teknologi Pangan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. Dalam penyusunan laporan praktik 

kerja lapang, penulis menyadari sepenuhnya bahwa selesainya laporan praktik 

kerja lapang ini tidak terlepas dari dukungan dan bimbingan dari berbagai pihak. 

Oleh karena itu, pada kesempatan ini tidak lupa penulis mengucapkan terima kasih 

sebesar-besarnya kepada : 

1. Prof. Dr. Dra. Jariyah, MP selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Dr. Rosida, S.TP, MP selaku Koordinator Program Studi Teknologi 

Pangan Fakultas Teknik Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” 

Jawa Timur. 

3. Dr. Muhammad Alfid K., S.Pi, M.Si selaku Dosen Pembimbing yang telah 

memberikan bimbingan, motivasi, arahan, saran dan bersedia 

meluangkan waktunya untuk membimbing penulis dalam penyusunan 

laporan praktik kerja lapang. 

4. Dr. Yushinta Aristina S., S.Pi, MP selaku dosen penguji praktik kerja 

lapang yang telah memberikan saran dan masukan dalam penulisan 

laporan ini. 

5. Andreas Sukowijoyo selaku direktur utama PT. Bumi Menara Internusa 

yang telah memberikan izin untuk pelaksanaan Praktik Kerja Lapang. 

6. Nur Hikmahwati selaku pembimbing lapangan di PT. Bumi Menara 

Internusa yang telah membimbing dan memberikan banyak pengalaman 

kepada penulis. 

7. Seluruh karyawan PT. Bumi Menara Internusa yang telah membantu, 

memberikan saran dan masukan kepada penulis selama melaksanakan 

praktik kerja lapang. 

8. Kedua orang tua dan seluruh keluarga tercinta, terima kasih banyak atas 

segala doa, dukungan, motivasi dan dorongan yang diberikan sehingga 

penulis dapat menyelesaikan laporan praktik kerja lapang dengan baik.  
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9. Teman-teman seperjuangan Teknologi Pangan angkatan 2020 yang 

selama ini telah memberikan bantuan dan dukungan kepada penulis. 

Penulis mengharapkan dengan adanya Laporan Praktik Kerja Lapang ini 

dapat bermanfaat dan menambah wawasan bagi pembaca, yang berkepentingan 

dan perkembangan ilmu Teknologi Pangan pada Program Studi Teknologi Pangan 

Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. Penulis menyadari 

bahwa penulisan laporan ini masih jauh dari kata sempurna. Oleh karena itu, 

penulis sangat mengharapkan kritik dan saran yang bersifat membangun. 
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