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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur kami panjatkan kepada Tuhan yang Maha Esa, atas berkat 

rahmat- Nya kami dapat menyelesaikan laporan Praktik Kerja Lapangan (PKL) di 

PT. Sinergi Gula Nusantara – PG. Kremboong pada tanggal 1 September sampai 30 

September   2024. 

Tujuan kerja praktik ini untuk mengetahui dan memahami proses produksi 

gula secara langsung dalam skala industri dengan segala perlengkapan yang ada 

pada pabrik dan juga untuk memenuhi salah satu syarat yang harus ditempuh dalam 

penyelesaian Pendidikan Strata Satu (S1) Program Studi Teknik Kimia UPN 

“Veteran” Jawa Timur. 

1. Direksi PT. Sinergi Gula Nusantara atas kesempatan yang diberikan untuk 

melaksanakan Praktik Kerja Lapangan di PG. Kremboong. 

2. Bapak Rendy Bachtiar, S.T. selaku pembimbing PKL di PG. Kremboong yang 

telah banyak membantu selama melaksanakan PKL. 

3. Semua staf dan karyawan di PG. Kremboong yang juga telah banyak 

membantu selama melaksanakan PKL. 

4. Prof. Dr. Dra. Jariyah, MP selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan  Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

5. Dr. Ir. Sintha Soraya Santi, MT selaku Koordinator Program Studi Teknik 

Kimia Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” JawaTimur. 

6. Dr.T. Ir. Susilowati, MT selaku Dosen Pembimbing Praktik Kerja Lapangan 

Program Studi Teknik Kimia. 

Kami menyadari bahwa laporan PKL ini masih jauh dari sempurna, oleh 

karena itu saran dan kritik yang membangun sangat kami perlukan. Akhir kata 

semoga dengan tersusunnya laporan PKL ini dapat bermanfaat bagi semua pihak, 

penyusun dan para pembaca dalam menambah wawasan mengenai Pabrik Gula 

Kremboong. 

Surabaya, 2 September 2024 

 

Penyusun 
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