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INTI SARI  

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengoptimalkan produksi gula reduksi dari limbah kulit 

durian melalui proses hidrolisis asam menggunakan metode Response Surface 

Methodology (RSM). Kulit durian yang merupakan limbah perkebunan mengandung 

selulosa tinggi (±60,45%) sehingga berpotensi dimanfaatkan sebagai bahan baku gula 

reduksi. Namun, keberadaan lignin dalam struktur lignoselulosa menghambat proses 

konversi selulosa menjadi gula sederhana, sehingga diperlukan tahap pretreatment. 

Pretreatment dilakukan dengan metode Alkaline Hydrogen Peroxide (AHP) 

menggunakan kombinasi NaOH dan H O  pada pH 11–12, suhu 70°C selama 3 jam. Hasil 

analisis menunjukkan bahwa proses ini efektif menurunkan kadar lignin secara signifikan 

dan meningkatkan kadar selulosa hingga ±75,05%, sehingga struktur biomassa menjadi 

lebih terbuka dan mudah dihidrolisis. Tahap hidrolisis dilakukan menggunakan katalis 

H SO  pada suhu 90°C dengan variasi konsentrasi 1,5–3,5 N dan waktu 15–75 menit. 

Kadar gula reduksi dianalisis menggunakan metode DNS. Hasil menunjukkan bahwa 

peningkatan konsentrasi asam dan waktu hidrolisis meningkatkan yield gula reduksi 

hingga kondisi optimum. Yield tertinggi diperoleh pada konsentrasi 3,5 N dan waktu 75 

menit sebesar 4,22%, namun analisis RSM menunjukkan kondisi optimum berada pada 

kisaran 3 N dan 55–60 menit untuk menghindari degradasi gula. Model optimasi berbasis 

Central Composite Design (CCD) menghasilkan model kuadratik yang signifikan dengan 

nilai R² sebesar 0,9972, menunjukkan kesesuaian model yang sangat baik terhadap data 

eksperimen. Penelitian ini membuktikan bahwa limbah kulit durian berpotensi 

dikembangkan sebagai sumber biomassa bernilai tambah melalui produksi gula reduksi 

secara optimal dan berkelanjutan. 

 Kata Kunci : Alkaline Hydrogen Peroxide (AHP); Delignifikasi; Gula reduksi; 

Hidrolisis asam; Kulit durian; Response Surface Methodology (RSM); 

Yield. 

 

  


