
 KARAKTERISTIK FISIKOKIMIA DAN PROFILING ATRIBUT SENSORI ES 

KRIM TAPE KETAN HITAM (Oryzasativa var. glutinosa L.) MENGGUNAKAN 

WHIPPING CREAM SEBAGAI PENGEMULSI DENGAN METODE RATA  

(Rate-All-That-Apply)  

 

 
 

 
SKRIPSI 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
Oleh : 

 
CITRA ASTI UTAMI 
NPM. 21033010051 

 
 
 
 
 
 

 
PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN  

FAKULTAS TEKNIK DAN SAINS 
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN” JAWA TIMUR 

SURABAYA 
2025 


























