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RINGKASAN

Adelia Rahma Andini. 2202401018S. Proses Pengemasan Produk Keripik
Buah dan Sayur di CV. Kajeye Food. (Pembimbing: Yesi Mustika Ningsih S,P.,
M.P).
Program Magang Mandiri Kampus Merdeka (MBKM) yang dijalani selama empat
bulan di CV. Kajeye Food memberikan kesempatan bagi mahasiswa untuk
memperoleh pengalaman langsung di dunia kerja, sekaligus menerapkan ilmu yang
telah diperoleh selama perkuliahan. Kegiatan magang ini difokuskan pada proses
produksi dan pemasaran produk keripik buah dan sayur. Mahasiswa dilibatkan
secara aktif dalam berbagai tahapan, mulai dari pengemasan, distribusi, hingga
promosi digital melalui e-commerce dan media sosial. Melalui pengalaman ini,
mahasiswa memperoleh pemahaman menyeluruh tentang bagaimana industri
makanan ringan lokal beroperasi serta pentingnya inovasi dan efisiensi dalam setiap
tahap produksi hingga distribusi. Laporan ini akan menitikberatkan pada aspek

distribusi produk keripik buah dan sayur di CV. Kajeye Food.
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KATA PENGANTAR

Puji syukur penulis panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa karena atas
kehendak-Nya, penulis dapat menyelesaikan Laporan Akhir Magang MBKM yang
berjudul “Proses Pengemasan Produk Keripik Buah dan Sayur di CV. Kajeye Food”
dapat terselesaikan dengan baik dari awal hingga akhir.

Penyusunan Laporan Akhir Magang MBKM tersebut dapat dilaksanakan
dengan sukses tentunya tidak terlepas dari Rahmat serta hidayah Allah SWT. dan
terimakasih saya ucapkan kepada Ibu Yesi Mustika Ningsih S.P., M.P selaku dosen
pembimbing Magang MBKM yang memberikan arahan dan bimbingannya dalam
proses penyusunan laporan akhir Magang MBKM. Penulis juga ucapkan terima
kasih kepada pihak — pihak terkait atas bantuan, dukungan, bimbingan serta doa
yang telah diberikan selama proses pembuatan laporan akhir Magang MBKM,
yaitu:

1. Prof. Dr. Ir. Wanti Mindari, M.P selaku Dekan Fakultas Pertanian Universitas
Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur;

2. Prof. Dr. Ir. H. Syarif Imam Hidayat, MM. selaku Kepala Jurusan Agribisnis
Fakultas Pertanian Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur;

3. Dr. Ir. Nuriah Yuliati, MP selaku Koordinator Program Studi S1 Agribisnis
Fakultas Pertanian Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur;

4. Yusuf Reyhan Aditiawan selaku pembimbing mitra serta seluruh karyawan CV.
Kajeye Food yang telah memberikan kesempatan dan arahan selama penulis

melaksanakan magang mandiri MBKM ini dapat selesai.
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5. Keluarga penulis yang telah memberikan dukungan, semangat, serta do’a
kepada penulis demi kelancaran penulisan Laporan Akhir Kegiatan Magang
MBKM.

6. Seluruh pihak yang terlibat dalam pelaksanaan dan penyusunan Laporan Akhir
Kegiatan Magang MBKM.

Saya berharap laporan ini dapat berguna serta memberikan manfaat bagi
para pembaca. Segala krittk dan saran juga kami butuhkan agar dapat
menyempurnakan Laporan Akhir Kegiatan Magang MBKM. Segala kerendahan
hati dan keterbatasan, saya sebagai penulis menyadari bahwa penyusunan laporan

ini masih jauh dari kata sempurna, atas perhatiannya saya ucapkan terima kasih.

Surabaya, Juli 2025

Penulis
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