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EVALUASI MULTIFAKTOR PELAKSANAAN GOOD MANUFACTURING 

PRACTICES (GMP) PADA AGRIBISNIS PERIKANAN  

(STUDI PADA PRODUK CUTTLEFISH DI COLD STORAGE PPN 

BRONDONG, LAMONGAN) 

Hikmatul Aulia Farinsyah, Wahyu Santoso, Gyska Indah Harya 

ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk mengevaluasi multifaktor pelaksanaan Good 

Manufacturing Practices (GMP) pada produk cuttlefish (sotong) di Cold Storage 

Pelabuhan Perikanan Nusantara (PPN) Brondong, Lamongan. GMP merupakan 

sistem jaminan mutu yang krusial untuk menjamin keamanan dan kualitas produk 

perikanan, khususnya dalam memenuhi standar ekspor internasional. Metode 

penelitian menggunakan pendekatan kuantitatif dengan teknik sensus terhadap 26 

responden yang terdiri dari pihak internal dan eksternal Cold Storage. Data 

didapatkan melalui observasi, wawancara, dokumentasi, dan studi pustaka, serta 

dianalisis menggunakan analisis faktor dengan bantuan software SPSS versi 25. 

Hasil pada tujuan pertama yaitu Pelaksanaan Good Manufacturing Practices 

(GMP) pada produk Cuttlefish di Cold Storage PPN Brondong telah dilaksanakan 

dengan baik, namun masih terdapat beberapa kendala dalam pelaksanaannya. Hasil 

uji KMO sebesar 0,659 dan Bartlett’s Test menunjukkan bahwa data layak untuk 

dianalisis. Tiga belas variabel utama GMP dikelompokkan menjadi lima faktor 

utama yang mampu menjelaskan lebih dari 87% variasi data. Hasil yang terbentuk 

pada komponen utama yaitu fasilitas sanitasi, penanganan dan pengolahan, serta 

bahan baku dan bahan penolong. Evaluasi multifaktor ini memberikan gambaran 

penting bagi penguatan sistem GMP secara menyeluruh, guna meningkatkan 

kualitas, keamanan, dan daya saing produk cuttlefish Indonesia di pasar ekspor. 

Kata Kunci: GMP, Cuttlefish, Analisis Faktor, Coldi Storage, PPN Brondong 
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MULTIFACTOR EVALUATION OF THE IMPLEMENTATION OF GOOD 

MANUFACTURING PRACTICES (GMP) IN FISHERIES AGRIBUSINESS  

(STUDY ON CUTTLEFISH PRODUCTS IN COLD STORAGE PPN 

BRONDONG, LAMONGAN) 

 

Hikmatul Aulia Farinsyah, Wahyu Santoso, Gyska Indah Harya 

 

ABSTRAC 

This study aims to evaluate the multifactor implementation of Good 

Manufacturing Practices (GMP) on cuttlefish products in the Cold Storage of the 

Perikanan Nusantara Port (PPN) Brondong, Lamongan. GMP is a crucial quality 

assurance system to ensure the safety and quality of fishery products, especially in 

meeting international export standards. The research method uses a quantitative 

approach with a census technique of 26 respondents consisting of internal and 

external parties Cold Storage. Data obtained through observation, interviews, 

documentation, and literature studies, and analyzed using factor analysis with the 

help of SPSS software version 25. The results on the first objective, namely the 

implementation of Good Manufacturing Practices (GMP) on Cuttlefish products in 

Cold Storage VAT Brondong has been implemented properly, but there are still 

some obstacles in its implementation. The KMO test results of 0.659 and Bartlett's 

Test show that the data is suitable for analysis. Thirteen main GMP variables were 

grouped into five main factors that were able to explain more than 87% of the data 

variation. The main components were sanitation facilities, handling and 

processing, and raw and auxiliary materials. This multifactor evaluation provides 

important insights for strengthening the overall GMP system, in order to improve 

the quality, safety and competitiveness of Indonesian cuttlefish products in the 

export market. 

Keyword: GMP, Cuttlefish, Factor Analysis, Coldi Storage, PPN Brondong 
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