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PUSAT WISATA KULINER PRODUK
OLAHAN TAMBAK DI SIDOARJO

Syakur Wirdiyan Triantoro
21051010010

ABSTRAK

Di era globalisasi dan urbanisasi yang pesat, masyarakat Sidoarjo
mengalami peningkatan kebutuhan akan ruang yang tidak hanya berfungsi tetapi
juga memberikan pengalaman kuliner dan sosial yang menarik. Proposal ini
bertujuan untuk merancang sebuah pusat wisata kuliner di Sidoarjo yang berfokus
pada produk olahan tambak serta menyediakan pusat kuliner terintegrasi dan
menciptakan ruang sosial yang nyaman. Tahapan perancangan mencakup
pengumpulan data dan analisis awal dengan metode kualitatif, tinjauan objek
perancangan, tinjauan lokasi perencangan, analisa perancangan, dan konsep
perancangan. Diharapkan bahwa pusat wisata kuliner ini akan memberikan solusi
ruang yang multifungsi serta menarik, berkontribusi pada pengembangan kawasan,
serta meningkatkan kualitas hidup masyarakat dengan menyediakan pusat kuliner,
sosial, dan ekonomi yang berkualitas.

Kata Kunci : Pusat Wisata Kuliner, Produk Olahan Tambak, Sidoarjo

In the era of rapid globalization and urbanization, the people of Sidoarjo
are experiencing an increasing need for spaces that are not only functional but also
provide interesting culinary and social experiences. This proposal aims to design a
culinary tourism center in Sidoarjo that focuses on processed pond products as well
as providing an integrated culinary center and creating a comfortable social space.
The design stage includes data collection and initial analysis using qualitative
methods, review of the design object, review of the design location, design analysis,
and design concept. It is hoped that this culinary tourism center will provide a
multifunctional and attractive space solution, contribute to regional development,
and improve the quality of life of the community by providing a quality culinary,
social and economic center.

Keywords: Culinary Tourism Center, Processed Pond Products, Sidoarjo
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