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sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan Praktek Kerja Lapangan yang
berjudul “Proses Produksi Minuman Herbal dan Makaroni dan Penerapan
Hygiene dan Sanitasi di UMKM AgisaRumah Rosella”. Penyusunan Laporan PKL
ini dimaksudkan untuk memenuhi salah satu persyaratan kelulusan dalam
mencapai gelar sarjana (S1) program studi Teknologi Pangan Fakultas Teknik
UPN “Veteran” Jawa Timur.

Penulis telah mendapatkan bantuan dan bimbingan dari banyak pihak
selama proses kerja praktek berlangsung maka dalam kesempatan ini penyusun
menyampaikan ucapan terima kasih kepada :

1. lbu Dr. Dra. Jariyah, MP. selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas
Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur.

2. lbu Dr. Ir. Sri Winarti, MP. selaku Ketua Program Studi Teknologi Pangan
Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur.

3. lbu Riski Ayu Anggreini., S.TP, M.Sc. selaku dosen pembimbing Praktek
Kerja Lapangan yang telah banyak memberikan arahan, motivasi, saran, dan
nasehat dalam penulisan laporan ini.

4. Bapak Ir. Didi Indrakusuma, MBA selaku mentor yang telah memberikan
pengarahan dalam kegiatan dan penulisan laporan praktek kerja lapangan
entrepreneur.

5. lbu Hadisatul Ahadiah dan karyawan selaku pembimbing praktek kerja
lapangan di UMKM Agisa Rumah Rosella.

Penulis menyadari bahwa laporan PKL ini masih jauh dari kesempurnaan.
Oleh sebab itu saran dan kritik yang bersifat membangun sangat penulis
harapkan demi kesempurnaan laporan ini. Semoga laporan ini dapat bermanfaat

bagi mahasiswa pada khususnya dan pada pembaca pada umumnya.

Surabaya, 29 Januari 2021

Penulis



DAFTAR ISI

KATA PENGANTAR L. i
DAFTAR IS oottt s i
DAFTAR TABEL ..o s iii
DAFTAR GAMBAR ... iv
BAB | PENDAHULUAN ..ottt s 1
1.1 Latar BelaKang ..........ooouiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeee e 1
1.2 TUJUAN .o 2
I O 1V = | = = 2
1.4 Kondisi UMKM Agisa Rumah RoSella.............coovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiieeeeeieeee 3
BAB [ TINJAUAN PUSTAKA L. s 7
2.1 UMKM .o s 7
2.2 ROSEIIA.....ccceeeeeeeeee e —————————— 7
2.3 Uraian Produk Berdasarkan Literatur .............cceuuvuuiiiiieeiiieiiiiiiie e eeeeeviiin e 9
2.4 Uraian Produk Dalam UMKM Agisa Rumah Rosella ............cccooeiiiiiiiiiiiinnnnn. 14
BAB Il PERMASALAHAN PADA UMKM ... 21
3.1 Masalah yang dihadapi UMKM...........i s 21
3.2 Solusi yang ditawarkan k& UMKM ..o 23
3.3 PembaNasan..........uuuuiiiiiiiiiii 28
BAB [V TUGAS KHUSUS ... 41
4.1 PendanUIUBN ... 41
4.2 TiNJAUAN PUSLAKE .......cuvviiiii e e e 43
4.3 PemMbDaNASAN ..o 51
BAB V KESIMPULAN DAN SARAN ... 64
5.1 KESIMPUIAN ...ceeei e e 64
B.2 SAIAN et 64
DAFTAR PUSTAKA s 66
LAIMPIRAN . ¢ 69



DAFTAR TABEL

Tabel 1. Kapasitas Produksi UMKM Agisa Rumah Rosella .................ovvviviiiinnnnes 5
Tabel 2. Nilai Gizi Bunga Rosella per 100 gram Bahan ..................eevvvviiiiiiiiinnnn. 9
Tabel 3. Biaya Investasi Produk Almond Crispy Rosella.................oeevvveviieiinnnns 33

Tabel 4. Biaya Bahan Baku Produksi 1 Tahun Produk Almond Crispy Rosella.. 34
Tabel 5. Biaya Bahan lain-lain Produksi 1 Tahun Produk Almond Crispy Rosella

.......................................................................................................................... 34
Tabel 6. Biaya Operasional Produksi 1 Tahun Produk Almond Crispy Rosella.. 35
Tabel 7. Harga Pokok Penjualan Produk Almond Crispy Rosella ...................... 35
Tabel 8. Laba Rugi Produk Almond Crispy Rosella ..............coovvviiiiiiiiiiiiiiiiinnne, 36
Tabel 9. Cashflow Penjualan Produk Almond Crispy Rosella...........ccccccvvvvveeeee. 37
Tabel 10. Net Presentation Value Produk Almond Crispy Rosella..................... 37
Tabel 11. Profitability Index Produk Almond Crispy Rosella............ccccccvvvvvveeeee. 39
Tabel 12. Analisis Kondisi Pekerja Atau Penjamah Makanan dalam UMKM Agisa
RUMAN ROSEIIA ....ceiiii e e 52
Tabel 13. Analisis Sanitasi Lokasi atau Lingkungan Produksi dalam UMKM Agisa
RUMAN ROSEIIA ....ceiiiii e e 55
Tabel 14. Analisis Sanitasi Bangunan Produksi dalam UMKM Agisa Rumah
0 1S | - S 57
Tabel 15. Analisis Sanitasi Fasilitas Produksi dalam UMKM Agisa Rumah
ROSEIIA ... 59
Tabel 16. Analisis Sanitasi Peralatan dan Mesin Produksi dalam UMKM Agisa
RUMAN ROSEIIA ... 61



DAFTAR GAMBAR

Gambar 1. Denah Lokasi UMKM Agisa Rumah Rosella............cccccceiiiiinnn. 4
Gambar 2. Layout UMKM Agisa Rumah Rosella...........cccccvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee, 4
Gambar 3. Tanaman ROSElla .........uuoiiiiiiiiii e 8
Gambar 4. Proses Pembuatan Teh Rosella..........ccccovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee 10
Gambar 5. Proses Pembuatan Sirup Rosella.............coovvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiee, 11
Gambar 6. Proses Pembuatan Sari Temulawak...............ccceoeviiiiiiiiiiiiieniineeenenn, 12
Gambar 7. Proses Pembuatan Sari ASam Jawa..............cuvveiiiiieerieieiiiininneeeeenn, 13
Gambar 8. Proses Pembuatan Makaroni Berbumbu ................cccoevviiiieininnenne, 14
Gambar 9. Proses Pembuatan Teh Rosella UMKM Agisa Rumah Rosella........ 15
Gambar 10. Produk Teh ROSElla........coviieiiiiiiiiic e 15
Gambar 11. Proses Pembuatan Sirup Rosella UMKM Agisa Rumah Rosella.... 16
Gambar 12. Produk Sirup ROSElIA...........coooiiiiiiiiiii 17
Gambar 13. Proses Pembuatan Sari Temulawak UMKM Agisa Rumah Rosellal7
Gambar 14. Produk Sari Temulawak...............ueiiiiieiiiiiiiiiinieeeeeeeeee e e eeeens 18
Gambar 15. Proses Pembuatan Sari Asam Jawa UMKM Agisa Rumah Rosellal9
Gambar 16. Produk Sari ASEM JAWA .......ccccevvriiiiiiiieeeeieeeis e 19
Gambar 17. Proses Pembuatan Macdum UMKM Agisa Rumah Rosella........... 20
Gambar 18. Produk Makaroni Gandum .............cccccvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeee 20
Gambar 19. Foto Produk Katalog UMKM .........ccccoiiiiiiiiiiiiiceeeeeeeee e 24
Gambar 20. Bukti Upload Video ASMR..........ovviiiiiiieiieeie e, 24
Gambar 21. Bukti Sebelum dan Sesudah Perbaikan Feeds Instagram ............. 25
Gambar 22. Poster Promo dan Pemasaran Produk ...........cccccccvvvviiiiiiiiiiennnnnne. 26
Gambar 23. Produk Almond Crispy RoSella .............ccovvvvviiiiiiiiieiieeece e, 27



