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BAB VI
KESIMPULAN DAN SARAN

A. Kesimpulan

Berdasarkan proses produksi scallop yang dilakukan di PT. Indo Lautan

Makmur, dapat disimpulkan bahwa :

1.

Proses produksi scallop di PT. Indo Lautan Makmur terdapat beberapa
tahapan yakni, persiapan bahan baku dan bahan pendukung, kemudian
thawing, pencampuran adonan, pencetakan adonan, perebusan |,
perebusan |l, pemotongan |, pendinginan dengan air es, pemotongan I,
dan pembekuan IQF, pengemasan, penyimpanan dan pendistribusian.
Terdapat beberapa perbedaan antara proses produksi scallop di PT. Indo
Lautan Makmur dengan proses produksi scallop berdasarkan literatur,
yakni yang membedakan adalah pada tahapan proses pencetakan adonan
scallop, proses perebusan, proses pendinginan, proses pembekuan dan
proses pengemasan.

PT. Indo Lautan Makmur telah menerapkan sistem pengendalian dan
pengawasan mutu produk dengan baik dan sesuai dengan standar,

sehingga produk yang dihasilkan memiliki mutu yang baik.

B. Saran

1.

Perlunya memanfaatkan limbah produk cacat menjadi produk baru yang
berkualitas.

Perlunya pengecekan pada proses pemotongan scallop menggunakan
pisau yang kerap sekali terlihat pemotongannya sesuai, sehingga pada
pemotongan dengan mesin terlihat adanya produk scallop yang bentuknya
tidak seragam.

Perlunya pengecekan mesin pemotong apakah terdapat kerusakan atau
tidak agar bentuk produk akhir yang dihasilkan juga tidak mengalami

kecacatan.



