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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur kami panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa dengan rahmat-

Nya kami dapat menyusun Proposal Praktek Kerja Lapang (PKL). sebagai 

permohonan untuk melaksanakan Praktek di PG GempolKrep - Mojokerto. 

Pelaksanaan Praktek Kerja Lapang (PKL) bertujuan untuk mengaplikasikan ilmu 

yang kami dapat saat kuliah dengan keadaan yang sebenarnya yang meliputi 

lapangan dan kantor. 

Selama penyusunan proposal ini, telah banyak bantuan dari berbagai pihak 

yang telah diberikan baik secara langsung maupun tidak langsung. Sehubungan 

dengan hal tersebut, pada kesempatan ini kami mengucapkan terima kasih yang 

dalam kepada: 

1. Ibu Prof. Dr. Dra. Jariyah, MT selaku Dekan Jurusan Teknik Kimia Fakultas 

Teknik dan Sains UPN “Veteran” Jawa Timur. 

2. Dr. Ir. Sintha Soraya Santi, MT selaku Koordinator Program Studi Teknik 

Kimia Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

3. Ir. Sani, MT selaku Koordinator Praktek Kerja Lapang. 

4. Prof. Dr. Ir. Ni Ketut Sari, M.T. selaku dosen pembimbing dari Program Studi 

Teknik Kimia Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Surabaya 

5. Edy Purnomo, S.T.P selaku General Manager PG.Gempolkrep Mojokerto 

6. Affandi, S.T selaku Manager Pengolahan PG.Gempolkrep Mojokerto 

7. Viqha Aswie, S.T selaku pembimbing lapangan dan asisten manajer 

pengolahan PG.Gempolkrep Mojokerto 

8. Seluruh staf dan karyawan yang memberi kesempatan untuk kerja praktek di 

PG.Gempolkrep Mojokerto 

9. Orang tua kami yang telah memberikan dukungan dan motivasi kepada 

penulis secara moril dan materil serta doa. 

Kami menyadari masih terdapat kekurangan dalam penyusunan proposal 

Praktik Kerja Lapang (PKL) ini. Namun, besar harapan kami untuk dapat 

diterimanya proposal ini sehingga kami dapat melakukan Praktek Kerja Lapang 

(PKL) di PG GempolKrep - Mojokerto. 
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Surabaya, 6 Maret 2024 

Hormat kami,  

 

 

 

Penyusun 
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