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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur kehadirat Allah SWT atas Rahmat dan Karunia-Nya sehingga 

penulis dapat menyelesaikan laporan praktik kerja lapang untuk memenuhi 

sebagian persyaratan dalam memperoleh gelar Sarjana Teknologi Pangan. 

Laporan ini berjudul “Proses Produksi Tepung Bumbu Serbaguna “Sajiku” di PT. 

Ajinomoto Indonesia Mojokerto Factory”. 

Penyusunan laporan praktik kerja lapang ini juga terdapat beberapa 

hambatan yang dialami oleh penulis, namun penulis menyadari bahwa kelancaran 

dalam penyusunan laporan ini tidak lain berkat bantuan, dorongan, dan bimbingan 

dari orang tua, teman, dan dosen pembimbing sehingga kendala-kendala yang 

penulis hadapi teratasi dan laporan ini dapat terselesaikan. Laporan ini disusun 

agar pembaca dapat memperluas wawasan dan ilmu pengetahuan berdasarkan 

apa yang penulis dapatkan selama kuliah dan praktik. 

Pada kesempatan ini penulis mengucapkan terima kasih kepada: 
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3. Ibu Prof. Dr. Ir. Sri Winarti, MP selaku dosen pembimbing Praktik Kerja 

Lapang yang telah memberikan saran, bantuan, dan motivasi selama ini. 

4. Bapak Anugerah Dany P, S.TP., M.P., M.Sc selaku dosen penguji Praktik 

Kerja Lapang. 

5. Mas Ibadul dan Mbak Yunda selaku pembimbing lapangan yang telah 

membimbing dan memberikan ilmu selama di PT. Ajinomoto Indonesia 

Mojokerto Factory.  

6. Bapak Yogi Krishna Narendra selaku General Manager Departemen FP-2 

PT. Ajinomoto Indonesia Mojokerto Factory.  

7. Bapak Mujihadi selaku Section Manager yang telah membimbing praktik 

kerja lapang dan memberi ilmu tentang proses produksi Tepung Bumbu 

Serbaguna “Sajiku” di PT. Ajinomoto Indonesia Mojokerto Factory.  
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8. Seluruh staf PT. Ajinomoto Indonesia Mojokerto Factory yang telah 

memberi nasihat dan pengalaman kepada penulis selama praktik kerja 

lapang.  

9. Kedua orang tua dan kakak tercinta yang telah memberikan dukungan 

secara moral dan spiritual yang tiada henti, terimakasih atas semuanya. 

10. Annisa Selvyana Fitri selaku partner selama praktik kerja lapang di PT. 

Ajinomoto Indonesia Mojokerto Factory yang telah bekerja sama serta 

memberi semangat dan dukungannya hingga penulisan laporan.  

11. Teman-teman Teknologi Pangan 2020 yang telah memberikan semangat, 

dorongan, serta dukungan. 

12.  Seluruh pihak yang terlibat dalam penyusunan laporan yang tidak dapat 

dituliskan satu per satu.  

Penulis mengharapkan dengan adanya laporan ini dapat menambah 

wawasan, pengetahuan, dan bermanfaat di masa mendatang. Penulis menyadari 

bahwa dalam penyusunan laporan praktik kerja lapang ini masih jauh dari kata 

sempurna. Oleh karena itu, segala kritik dan saran yang bersifat membangun 

sangat penulis harapkan. Akhir kata, penulis berharap semoga laporan hasil 

praktik kerja lapang ini dapat bermanfaat bagi semua pihak. 
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