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PROSES PRODUKSI MINUMAN SERBUK WHITE COFFEE  

DI PT. MANDALA CAHAYA SENTOSA (MCS SIDOARJO) 

Abstrak 

Program magang mandiri memberikan kesempatan mahasiswa untuk 

mempelajari tentang dunia industri agar lebih mantap ketika memasuki dunia kerja 

dengan soft skills dan hard skills yang diperoleh. Pada program MBKM semester 

ini, mahasiswa melaksanakan magang mandiri di PT Mandala Cahaya Sentosa 

untuk mempelajari proses produksi minuman serbuk White Coffee, mengkonversi 

20 sks, serta mengamati permasalahan di PT Mandala Cahaya Sentosa beserta 

memberikan solusinya. Berkaitan dengan rekognisi 9 mata kuliah dengan 20 sks, 

maka mahasiswa mempelajari mengenai proses produksi minuman serbuk, 

Pengembangan Produk, Legislasi Pangan, Evaluasi Sensori, Pangan Fungsional, 

Bahan Tambahan Pangan dan Toksikologi dan Kewirausahaan. Pada program ini, 

mahasiswa juga dapat meningkatkan soft skill, antara lain Kerjasama Tim dan 

Komunikasi. Pemenuhan capaian pembelajaran mahasiswa dilakukan dengan 

mengimplementasikan hal yang relevan dengan CPMK yang ada pada setiap mata 

kuliah. Melalui program ini, mahasiswa memperoleh kompetensi, wawasan, dan 

inovasi baru dalam implementasi industri pangan serta membandingkannya dengan 

teori yang didapatkan selama di perkuliahan. 

Kata kunci : magang industri, minuman serbuk, White Coffee, CPMK 
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