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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur penyusun panjatkan kehadirat Tuhan Yang Maha Esa yang telah 

melimpahkan rahmat dan karunia-Nya sehingga penyusun dapat menyelesaikan 

penyusunan Laporan Akhir Praktik Kerja Lapangan dengan tugas khusus yang 

berjudul “Evaluasi Alat Direct Contact Heater (DCH) Pada Stasiun Pemurnian 

di Pabrik Gula Kebon Agung Malang, Jawa Timur”. Praktik Kerja Lapangan 

ini merupakan salah satu persyaratan bagi setiap mahasiswa Jurusan Teknik Kimia, 

Fakultas Teknik dan Sains, Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa 

Timur untuk mendapatkan gelar sarjana. Pelaksanaan PKL dilaksanakan pada 

tanggal 02 September sampai dengan 30 September 2024 di PT Pabrik Gula Kebon 

Agung Malang, Jawa Timur yang bertujuan untuk menambah wawasan serta 

pengetahuan dalam menunjang teori yang telah didapatkan selama masa 

perkuliahan. Laporan Praktik Kerja Lapangan ini disusun berdasarkan orientasi 

umum, pengamatan secara langsung di lapangan dengan arahan dari pembimbing 

lapangan di pabrik dan ditunjang dengan literatur yang ada. 

Pada pelaksanaan kerja praktik serta penyusunan laporan ini, penulis 

menyadari bahwa tidak mudah untuk menyelesaikan sendiri karena keterbatasan 

pengetahuan yang dimiliki oleh penulis. Oleh karena itu penyusun mengucapkan 

terima kasih kepada: 

1. Ibu Dr. Dra. Jariyah, M.P selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur 

2. Ibu Dr. Ir. Sintha Soraya Santi, M.T selaku Koordinator Program Studi 

Teknik Kimia Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur 

3. Ibu Ir. Nurul Widji Triana, M.T selaku dosen pembimbing dan penguji 

Praktik Kerja Lapang 

4. Bapak Firmansyah Agil Saputra, S.T selaku pembimbing lapangan Praktik 

Kerja Lapang kami 
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6. Seluruh karyawan di PG Kebon Agung Malang bagian pabrikasi 

7. Kedua orang tua kami yang telah memberikan restunya dalam penyusunan 

laporan Praktik Kerja Lapangan ini 

Penyusun mengharapkan kritik dan saran yang bersifat membangun, 

dimana saran dan kritik tersebut sangat dibutuhkan sebagai bahan evaluasi untuk 

mendapatkan hasil yang lebih baik di masa yang akan datang. Semoga laporan ini 

dapat mendatangkan manfaat bagi penyusun dan perusahaan serta semua pihak 

yang memerlukannya. 
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