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INTISARI 

 
 Salak pondoh merupakan salah satu buah paling populer untuk dikonsumsi 
di Indonesia dan memiliki potensi ekspor yang tinggi, namun salak pondoh mudah 
mengalami pembusukan akibat serangan cendawan. Tujuan dari penelitian ini 
yaitu untuk mengetahui konsentrasi minimum isoamil alkohol yang dapat 
menghambat pertumbuhan cendawan Thielaviopsis paradoxa, mengetahui 
formulasi pelapisan kitosan-isoamil alkohol yang terbaik, dan mengetahui 
pengaruh aplikasi pelapisan pada salak pondoh. Penelitian ini terdiri dari tiga tahap, 
meliputi penentuan Minimum Inhibitory Concentration (MIC) isoamil alkohol, 
formulasi dan karakterisasi pelapis, dan aplikasi serta analisis fisikokimia salak 
pondoh pondoh. Rancangan yang digunakan dalam penelitian ini menggunakan 
Rancangan Acak Lengkap (RAL) nonfaktorial untuk tahap 1 dan 2, dan Rancangan 
Acak Kelompok (RAK) nonfaktorial untuk tahap 3. Data dianalisa menggunakan 
ANOVA dan uji lanjut DMRT atau BNJ pada taraf 5% berdasarkan nilai Koefisien 
Keragaman (KK). Hasil analisis tahap 1 nilai MIC isoamil alkohol dalam 
menghambat pertumbuhan Thielaviopsis paradoxa yaitu 0,4% (v/v) dengan total 
penghambatan 100% selama inkubasi hari ke-4. Konsentrasi minimum isoamil 
alkohol yang digunakan pada tahap 2 ditingkatkan menjadi 0,5% untuk 
menghindari hilangnya efektivitas isoamil alkohol akibat penguapan senyawa. 
Dilanjutkan dengan tahap 2 formulasi coating kitosan-isoamil alkohol dengan 
perlakuan konsentrasi kitosan antara lain 1,5%; 1,75%; dan 2% yang 
dikombinasikan dengan isoamil alkohol. Konsentrasi kitosan yang dipilih 
berdasarkan uji efektivitas De Garmo yaitu 1,75%. Analisis pengaruh aplikasi 
pelapisan pada salak pondoh dilakukan dengan 3 perlakuan yaitu kontrol, 
pelapisan kitosan, dan pelapisan kitosan-isoamil alkohol. Perlakuan pelapisan 
terbaik ditunjukkan oleh pelapisan kitosan-isoamil alkohol yang menghasilkan nilai 
susut bobot salak pondoh 0,007%, persentase kerusakan 2,44%, antioksidan 
65,29%, total fenol 21,82 mg/g salak, total asam 4,47%, total padatan terlarut 
6,67%, dan total kapang khamir 5,09 Log CFU/g. 
 

Kata kunci : pelapisan, kitosan, isoamil alkohol, salak pondoh, Thielaviopsis 

paradoxa 
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