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KATA PENGANTAR 

 

Puji syukur penulis panjatkan kehadirat Tuhan Yang Maha Esa, karena 

atas rahmat dan karunia-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan kerja 

praktik dengan judul Proses Pengolahan Teh Hitam Metode Orthodox dan 

Penerapan GMP (Good Manufacturing Practice) di PT Perkebunan Nusantara VIII 

Ciater. 

Tujuan dari penulisan ini adalah untuk memenuhi persyaratan untuk 

kelulusan tingkat sarjana Program Studi Teknologi Pangan Fakultas Teknik UPN 

“Veteran” Jawa Timur.  

Dalam penyusunan laporan praktik kerja lapangan ini tentunya banyak 

hambatan yang penulis harus hadapi, namun berkat bimbingan dan dukungan 

semangat dari berbagai pihak, akhirnya laporan ini dapat terselesaikan. Oleh 

karena itu, pada kesempatan ini penulis ingin mengucapkan banyak terima kasih 

kepada: 

1. Allah SWT yang telah memberikan rahmat dan karuni-Nya sehingga 

laporan kerja praktik dapat terselesaikan 

2. Kedua orang tua yang selalu membantu secara materiil dan mendoakan, 

serta seluruh keluarga tercinta  

3. Ibu Dr. Dra. Jariyah, MP., selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur 

4. Ibu Dr. Ir. Sri Winarti, MP., selaku Koordinator Program Studi Teknologi 

Pangan Fakultas Teknik Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” 

Jawa Timur 

5. Bapak Luqman Agung W, S.TP, MP selaku Dosen Pembimbing yang telah 

banyak memberikan bimbingan, saran dan motivasi dalam pembuatan 

laporan 

6. Ibu Riski Ayu Anggreini, S.TP., Msc selaku Dosen Penguji yang telah 

banyak memberikan saran agar laporan ini menjadi lebih baik lagi 

7. Widhy Rahmat N., Dian Dwi N., dan Devi Dwiana Putri, selaku rekan 

Praktik Kerja Lapangan yang sudah berjuang bersama dalam 

menyelesaikan laporan ini. 
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8. Rosa Andiani, Arlita R., Alifia Nur. dan teman – teman seperjuangan 

Teknologi Pangan angkatan 2019 yang selama ini telah memberikan 

bantuan dan motivasi. 

9. Bapak Aceng Ahya selaku Asisten Kepala Pengolahan sekaligus 

pembimbing lapang yang telah banyak membantu dalam pengumpulan 

data pabrik. 

 

Penulis berharap bahwa laporan ini dapat menambah wawasan, 

pengetahuan dan bermanfaat di masa mendatang. Penulis menyadari bahwa 

dalam penyusunan laporan praktik kerja lapang ini masih jauh dari sempurna, 

oleh karena itu segala kritik dan saran yang bersifat membangun sangat 

penulis harapkan. Akhir kata, penulis berharap semoga laporan praktik kerja 

lapang ini dapat bermanfaat bagi seluruh pihak. 

 

Surabaya, 12 Juli 2022 

 

 

 

Penulis  
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