PROSES PENGOLAHAN MINYAK GORENG KELAPA SAWIT
DI PT. IKAN DORANG, SURABAYA

PRAKTIK KERJA LAPANGAN

Disusun oleh :
SADRINA ADSARI NOVITA HARTONO

NPM. 19033010091

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN” JAWA TIMUR
SURABAYA
2022



D

PROSES PENGOLAHAN MINYAX GORENG KELAPA SAWIT
DI PT. IKAN DORANG, SURABAYA

LAPORAN PRAKTIK KERJA LAPANG

Olehf:""

A AD I NOVIT ON

NPM. 19033040091

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN

FAKULTAS TEXKNIK
UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN" JAWA TIMUR
o " SURABAYA AN o

2022




- — - e —

LEMBAR PENGESAHAN

LAPORAN PRAKTEK KER.JA LAPANG
PROSES PENGOLAHAN MINYAK GORENG KELAPA SAWIT

DI PT. IKAN DORANG, SURABAYA

Disusun Qleh :

SADRINA ADSARI NOVITA HARTONO
NPM. 19033010091

Teizk dipertahankan dihadapan dan diterima cleh Tim Penguii
pada tanggal 26 Agustus 2022

Tim/Pehguiji Pemb

Dr. Muhammad Alfid K. S.Pi. #Msi Ir. Ulya Sarofa,M. M.
NIP. 19944082220231004 NIP. 19630596 198803 2 001

Mengetanul
Dekan Fakultas Teknik
Universitas Pembangunan Nasgicnal “Veteran” Jawa Timur

i,
“Prof. Dr. Dra. Jariyah, MP
NIP. 19650403 199103 2001




KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
%Y UNIVERSITAS PEMBANGUNAN NASIONAL “VETERAN" JAWA TIMUR
R FAKULTAS TEKNIK

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
JI. Raya Rungkut Madya Gunung Anyar Surabaya. Telp 031 8782179. Fax 031 8782257
Www.upnjatim.ac.id

e —— e — . —— et

KETERANGAN REVISI

Mahasiswa di bawah ini:

Nama : Sadrina Adsari Novita Hartono
NPM 19033010091

Telah mengerjakan revisi Laporan Praktik Kerja Lapang dengan Judul :

PROSES PENGOLAHAN MINYAK GORENG KELAPA SAWIT DI PT. IKAN
DORANG, SURABAYA

| Surabaya, 26 Agustus 2022

Pembimbing

Dr. Muhammad Alfid K. S. Pi. Msi Ir. Ulya Sar%a,M. M.
NIP. 19944082220231004 NIP. 19630516 198803 2 001

Mengetahui,

Koordinator Program Studi Teknologi Pangan

e

Dr. Rosida S.TP., MP
NIP. 197102192021212004

*Coret yang tidak perlu




KATA PENGANTAR
Puji syukur kami panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa karena atas limpahkan

rahmatnya-Nya penulis dapat melaksanakan praktek kerja lapangan yang berlangsung pada
periode 3 Januari 2022 — 28 Januari 2022 di PT. lkan Dorang, Surabaya dan menyelesaikan
laporan praktek kerja lapangan yang berjudul “Proses Pengolahan Minyak Goreng Kelapa
Sawit di PT. Ikan Dorang, Surabaya”.

Laporan praktek kerja lapangan ini disusun untuk memenuhi salah satu persyaratan
untuk menyelesaikan studi tingkat Strata | di Program Studi Teknologi Pangan Fakultas
Teknik Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. Selain itu, laporan ini
menjadi salah satu sarana yang tepat bagi mahasiswa untuk memperoleh pengalaman kerja
dan pengetahuan praktis dilapangan, yang meliputi aspek teknologi, proses produksi dan
pengelolaan, perencanaan dan pengendalian serta dapat melakukan studi komparasi antara
teori di perkuliahan dengan realita di lapangan.
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bimbingan, saran dan masukan dalam penulisan laporan praktek kerja lapangan.

4. Dr. Muhammad Alfid K. S.Pi., Msi selaku dosen penguji seminar PKL yang telah
memberikan saran dan masukan untuk menyempurnakan laporan praktek kerja
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5. Ibu Dian Kristanti selaku HRD PT. Ikan Dorang, Surabaya yang telah memberikan izin
untuk praktek kerja lapangan serta fasilitas yang menunjang kegiatan tersebut.

6. Bapak Alfian Husem Alwi, S.T selaku pembimbing lapangan yang telah memberikan
ilmu, bimbingan dan pengarahan selama pelaksanaan praktek kerja lapangan di PT.
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7. Kak Aldi Usman selaku pendamping lapangan yang telah memberikan masukan dan
saran kepada penulis dalam melaksanakan praktek kerja lapangan ini.
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informasi, membantu, memberikan saran dan masukan kepada penulis selama
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9. Kedua orang tua dan saudara yang selalu memberikan doa, dukungan, dan semangat
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10. Sonia Dwi Chofifa Fauzyah selaku rekan praktek kerja lapangan atas kerjasama dan
dukungan dalam melaksanakan praktek kerja lapangan hingga penulisan laporan.
11. Seluruh rekan Teknologi Pangan 2019 Universitas Pembangunan Nasional “Veteran”
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sehingga berguna bagi penyusun untuk menyempurnakan ;aporan praktik kerja lapangan ini.
Akhir kata, semoga laporan praktik kerja lapangan ini dapat bermanfaat bagi pembaca dan
perkembangan ilmu Teknologi Pangan pada di Program Studi Teknologi Pangan, Universitas

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur pada khususnya.
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