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PERENCANAAN KEBUTUHAN BAHAN KERIPIK BUAH NANGKA DI 

CV PURI PANGAN LESTARI KOTA MALANG 

 

PLANNING OF RAW MATERIAL REQUIREMENTS FOR JACKFRUIT 

CHIPS AT CV PURI PANGAN LESTARI MALANG CITY 

 

Dyan Fransiska Agata¹, Sri Tjondro Winarno², Pawana Nur Indah³ 

 

ABSTRAK 

CV Puri Pangan Lestari tidak memproduksi keripik buah nangka saat tidak 

musim panen. Ketidakstabilan ataupun ketidaktersediaan buah nangka disebabkan 

oleh kuantitas pemesanan yang kurang pada saat tidak masa panen karena 

perusahaan hanya memiliki 1 supplier bahan baku. Perlu adanya peramalan 

permintaan bahan baku serta perencanaan bahan baku keripik buah nangka di CV 

Puri Pangan Lestari. Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis peramalan 

permintaan keripik buah nangka dan bertujuan untuk menganalisis perencanaan 

bahan baku di CV Puri Pangan Lestari Kota Malang. Metode peramalan yang 

digunakan yaitu dengan Exponensial Smoothing dan perencanaan bahan baku 

menggunakan metode MRP dengan teknik lot sizing LFL, EOQ, dan POQ. Hasil 

penelitian menunjukkan bahwa peramalan dengan Exponensial smoothing α = 0.90 

menghasilkan peramalan permintaan keripik buah Nangka di CV Puri Pangan 

Lestari pada tahun 2024 sebanyak 14.131,63 kg. CV Puri Pangan Lestari dapat 

melakukan perencanaan bahan baku keripik nangka menggunakan perhitungan 

MRP metode LFL. Pemesanan buah nangka sebanyak 51 kali, natrium 

metabisulfite sebanyak 51 kali, dan minyak goreng sebanyak 51 kali dengan total 

persediaan sebesar Rp.17.850.000 
 

Kata kunci: Perencanaan; Peramalan; Exponential Smoothing; Keripik Buah 

Nangka; Material Requirement Planning; 

 

ABSTRACT 

CV Puri Pangan Lestari does not produce jackfruit chips when it is not 

harvest season. The instability or unavailability of jackfruit is caused by the 

insufficient order quantity when it is not harvest time because the company only has 

1 raw material supplier. It is necessary to forecast raw material demand and raw 

material planning for jackfruit chips at CV Puri Pangan Lestari. This study aims to 

analyze the forecasting of demand for jackfruit chips and aims to analyze raw 

material planning at CV Puri Pangan Lestari Malang City. The forecasting method 

used is Exponential Smoothing and raw material planning using the MRP method 

with lot sizing techniques LFL, EOQ, and POQ. The results showed that forecasting 

with Exponential smoothing α = 0.90 resulted in a forecast of demand for jackfruit 

chips at CV Puri Pangan Lestari in 2024 of 14,131.63 kg. CV Puri Pangan Lestari 

can plan jackfruit chips raw materials using the MRP calculation of the LFL 
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method. Ordering jackfruit 51 times, sodium metabisulfite 51 times, and cooking 

oil 51 times with a total inventory IDR Rp.17,850,000. 

 

Keywords: Planning; Forecasting; Exponential Smoothing; Jackfruit Chips; 

Material Requirement Planning;  
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