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KATA PENGANTAR 

Puji syukur kepada Tuhan YME sehingga penulis dapat menyelesaikan Praktik 

Kerja Lapangan di PT Putra Jaya Nanas pada tanggal 5 Januari hingga 4 Februari 

2024 dan menyusun Laporan Praktik Kerja Lapangan dengan judul “Proses Produksi 

Minuman Sari Nanas PT. Putra Jaya Nanas, Ponggok, Blitar dengan tepat waktu. 

Keberhasilan dan terselesaikannya Laporan Praktik Kerja Lapangan ini tidak lepas 

dari seluruh pihak yang telah memberikan bimbingan, ilmu pengetahuan, dan 

semangat secara langsung dan tidak. Untuk itu dengan hormat penulis mengucapkan 

terima kasih kepada: 

1. Ibu Prof. Dr. Dra. Jariyah, MP., selaku Dekan Fakultas Teknik UPN “Veteran” Jawa 

Timur 

2. Ibu Prof. Dr. Ir. Sri Winarti, MP, selaku dosen pembimbing Praktik Kerja Lapangan 

yang banyak memberikan dukungan serta masukan selama penyusunan laporan. 

3. Ibu Dr. Rosida, S.TP, MP., selaku Koordinator Program Studi Teknologi Pangan 

UPN “Veteran” Jawa Timur. 

4. Bapak Priadi dan Ibu Samrotul Azizah, Mbak Finna selaku admin dan keuangan 

serta pembimbang lapangan PT. Putra Jaya Nanas dan seluruh karyawan yang 

turut membimbing selama pelaksanaan. 

5. Orang tua dan seluruh keluarga yang telah memberikan dukungan material, 

motivasi, dan doa hingga dapat menyelesaikan laporan Praktik Kerja Lapangan  

6. Dita Yuliarti selaku partner Praktik Kerja Lapangan di PT Putra Jaya Nanas yang 

telah bekerja sama dan memberikan dukungan dalam penyusunan laporan.. 

7. Teman – teman seperjuangan Teknologi Pangan angkatan 2021 yang selama ini 

telah memberikan bantuan dan motivasi. 

Penulis menyadari bahwa laporan Praktik Kerja Lapangan ini jauh dari kata 

sempurna. Untuk itu kritik dan saran yang membangun sangat diperlukan dari 

berbagai pihak agar Laporan Praktik Kerja Lapangan ini dapat lebih baik. 

Surabaya, 24 Maret 2024 
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