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INTISARI 

   

 Mayoritas masyarakat Indonesia hanya mengkonsumsi daging buah nanas, 

sedangkan bagian kulitnya dibuang dan tidak dimanfaatkan. Terdapat banyak 

keuntungan yang dapat diperooleh dari memanfaatkan kulit nanas tersebut. Kulit 

nanas mengandung 53,1% air, 14,42% serat kasar, 17,53% karbohidrat, 1,3% 

protein dan 13,65% gula reduksi, diketahui bahwa kadar glukosa pada kulit nanas 

yaitu sebesar 5,4%. Hasil analisa kandungan selulosa pada kulit buah nanas yaitu 

diperoleh sebesar 21,19%. Pada penelitian yang telah dilakukan, kulit nanas dapat 

dimanfaatkan sebagai bahan baku pembuatan biobutanol dengan menggunakan 

metode fermentasi bakteri Clostridium Acebutylicum. Untuk mengubah pati 

menjadi glukosa yang terdapat pada kulit nanas tersebut, dilakukan proses hidrolisis 

menggunakan asam berupa HCl (asam klorida). Untuk mengubah glukosa menjadi 

etanol digunakan proses fermentasi menggunakan bakteri Clostridium 

Acebutylicum. Tujuan dari penelitian ini yaitu untuk mengaplikasikan bakteri 

Clostridium Acebutylicum menggunakan metode fermentasi dengan bahan berupa 

limbah kulit nanas. Serta mengetahui pengaruh penambahan nutrisi dan waktu 

fermentasi terhadap kadar fermentasi yang dihasilkan. 

 Hasil penelitian menunjukkan bahwa volume nutrisi yang diberikan serta 

waktu fermentasi berpengaruh terhadap kadar fermentasi yang dihasilkan. 

Pemberian nutrisi berupa urea dapat menaikan kadar glukosa yang dihasilkan. Pada 

waktu fermentasi terjadi peningkatan jumlah konsentrasi hasil fermentasi sampai 

waktu optimum selanjutnya terjadi penurunan konsentrasi hasil fermentasi yang 

didapatkan. Hasil penelitian diperoleh kadar tertinggi hasil fermentasi berupa 

bioetanol, biobutanol, aseton, dengan pengotor berupa metanol dan toluene. Kadar 

bioetanol tertinggi didapatkan yaitu 26,955%, kadar biobutanol, biometanol, aseton 

dan toluene masing-masing yaitu sebesar 26,465%; 21,511%; 21,786; serta 

20,00%. Hasil analisa tersebut didapatkan dari analisa GC. 
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