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RINGKASAN KEGIATAN 

 

 Dewasa ini, perkembangan yoghurt dalam kemasan ekonomis semakin 

meningkat, seiring dengan kebutuhan masyarakat Indonesia terhadap produk 

olahan susu yang mudah didapatkan serta ekonomis. Yoghurt merupakan salah satu 

produk olahan susu yang melalui beberapa proses terlebih dahulu. Proses utama 

yang pembuatan yoghurt adalah pasteurisasi dan fermentasi menggunakan bakteri 

Lactobacillus dan Streptococcus. Sasaran yang ingin dicapai dari kegiatan ini yaitu 

mengembangkan minat masyarakat terhadap konsumsi yoghurt. Selain itu juga 

untuk mengoptimalkan pemanfaatan susu sapi yang dimiliki oleh Desa Kalipucang, 

sebagai salah satu upaya untuk meningkatkan Pendapatan Asli Daerah (PAD), serta 

membuka peluang kerja bagi masyarakat Desa Kalipucang dan melahirkan banyak 

UMKM baru untuk menjual produk yoghurt. 

 Kegiatan Perancangan Pabrik Yoghurt dilaksanakan di Desa Kalipucang, 

Kecamatan Tutur, Kabupaten Pasuruan, Jawa Timur. Lingkup pekerjaan dari 

perancangan ini yaitu kegiatan persiapan, pengumpulan data primer dan sekunder, 

pengolahan data dan analisis, serta pelaporan.. Menurut hasil analisa perancangan 

pabrik yoghurt di Desa Kalipucang, Kecamatan Tutur, Kabupaten Pasuruan, Jawa 

Timur, didapatkan data yaitu produksi susu sapi per hari sebesar 20776 liter/hari. 

Jalur distribusi tahun pertama dari produk yoghurt ini memilih daerah Kalipucang, 

Tutur, dan Nongkojajar sebagai kawasan distribusi awal dengan cara 

diperjualbelikan melalui Koperasi Unit Desa (KUD), KPSP Setia Kawan, Toko 

Kelontong, Rumah Makan, dan acara-acara besar di Desa Kalipucang. Selain itu, 

dapat pula memanfaatkan media sosial sebagai media promosi, yaitu instagram dan 

facebook . Kapasitas produksi maksimal adalah 505.05 kg/hari. Total investasi yang 

dibutuhkan untuk perancangan pabrik yoghurt ini sebesar Rp 146,059,858,755 yang 

diperoleh dari 60% modal sendiri dan investor dan 40% pinjaman bank. Break Even 

Point (BEP) pabrik ini sebesar 38.9%. Pay Back Period  (PBP) selama 4 tahun 3 

bulan dengan Internal Rate of Return (IRR) sebesar 17%. 
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