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LAMPIRAN I 

1. Data Hasil Penelitian 

Tabel  1 Analisis Yield Minyak Atsiri Daun Serai Wangi  

No 

Variabel 
Berat 

Minyak I 

(gr) 

Berat 

Minyak II 

(gr) 

Berat 

Minyak 

Rata-rata 

(gr) 

Yield (%) Waktu 

(Menit) 

F/D 

(gr/ml) 

1 30 

0,05 

0,23 0,18 0,205 1,1714% 

2 50 0,24 0,26 0,25 1,4286% 

3 70 0,3 0,31 0,305 1,7429% 

4 90 0,3 0,33 0,315 1,8000% 

5 110 0,34 0,34 0,34 1,9429% 

6 30 

0,075 

0,45 0,37 0,41 1,5619% 

7 50 0,49 0,48 0,485 1,8476% 

8 70 0,5 0,49 0,495 1,8857% 

9 90 0,59 0,54 0,565 2,1524% 

10 110 0,59 0,56 0,575 2,1905% 

11 30 

0,1 

0,71 0,74 0,725 2,0714% 

12 50 0,77 0,75 0,76 2,1714% 

13 70 0,81 0,77 0,79 2,2571% 

14 90 0,84 0,9 0,87 2,4857% 

15 110 0,83 0,9 0,865 2,4714% 

16 30 

0,125 

1,02 1,07 1,045 2,3886% 

17 50 1,1 1,13 1,115 2,5486% 

18 70 1,15 1,19 1,17 2,6743% 

19 90 1,21 1,22 1,215 2,7771% 

20 110 1,19 1,09 1,14 2,6057% 

21 30 

0,15 

1,05 1,06 1,055 2,0095% 

22 50 1,1 1,13 1,115 2,1238% 

23 70 1,11 1,08 1,095 2,0857% 

24 90 1,09 1,08 1,085 2,0667% 

25 110 1,06 1,08 1,07 2,0381% 

 

2. Perhitungan 

a. Perhitungan Densitas 

𝜌 =
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑃𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝐼𝑠𝑖 − 𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑃𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝐾𝑜𝑠𝑜𝑛𝑔

𝑉𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑃𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟
 

𝜌 =
9,01 𝑔𝑟 − 8,07 𝑔𝑟

1 𝑚𝑙
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𝜌 = 0,94
𝑔𝑟

𝑚𝑙⁄  

b. Perhitungan Yield 

𝑌𝑖𝑒𝑙𝑑 =
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑀𝑖𝑛𝑦𝑎𝑘 (𝑔𝑟)

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝐵𝑎ℎ𝑎𝑛 (𝑔𝑟) 𝑥 (1 − 𝐾𝑎𝑑𝑎𝑟 𝐴𝑖𝑟)
 𝑥 100% 

𝑌𝑖𝑒𝑙𝑑 =
1,215 𝑔𝑟

125 𝑔𝑟 𝑥 (1 − 0,65)
𝑥 100% 

𝑌𝑖𝑒𝑙𝑑 = 2,7771% 

  



 

38 

 

Penelitian 

Kajian Waktu Ekstraksi Dan Rasio Massa Bahan Terhadap Volume 

Labu Pada Ekstraksi Minyak Atsiri Serai Wangi Dengan Metode 

Microwave Steam Distillation 

Program Studi Teknik Kimia 

Fakultas Teknik & Sains 

Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur 

LAMPIRAN II 

Gambar Keterangan  

 

Persiapan bahan baku dengan cara memotong daun serai 

wangi menggunakan gunting 

 

Menimbang daun serai wangi  

 

Memasukkan daun serai wangi kedalam labu distiller 

 

Ekstraksi daun serai wangi menggunakan microwave dan 

steam selama 30 menit dengan daya 450 watt 

 

Menimbang minyak atsiri yang dihasilkan dengan 

menggunakan vial 
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Melakukan pengamatan warna pada minyak atsiri daun 

serai wangi 

 

Melakukan pengamatan indeks bias pada minyak atsiri 

daun serai wangi 
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LAMPIRAN III 

A. Analisis GC-MS pada Minyak Atsiri Serai Wangi pada Kondisi Terbaik 

 

 

 


