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INTISARI

Mie merupakan sumber bahan pangan yang kaya akan karbohidrat sehingga
dapat dijadikan sebagai bahan pangan alternatif pengganti beras, karena sifatnya
yang praktis. Pentingnya untuk mengetahui suatu produk yang akan dibeli dan
dikonsumsi dengan cara mengetahui kategori produk tersebut, konsumen juga
mempertimbangkan faktor kualitas produk yang akan mereka beli. Tujuan
penelitian ini adalah untuk menganalisis preferensi konsumen terhadap kualitas
produk mie instant goreng dengan atribut preferensinya ditinjau dari pertimbangan
utama konsumen dalam membeli produk mie instant goreng. Metode analisa ini
menggunakan beberapa metode yaitu metode survey analisa karakteristik
responden, uji validitas, uji realibiitas, analisa konjoin dan diakhiri interpretasi hasil.
Hasil pertimbangan utama preferensi konsumen terhadap mie instant goreng pada
mahasiswa Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur
menunjukkan bahwa harga memiliki pengaruh terbesar dengan skor utilitas
39.241. diikuti oleh bahan kemasan dengan skor utilitas 28.183, rasa dengan skor
utilitas 21.302, dan bentuk kemasan dengan skor 11.319. Hal ini mengindikasikan
bahwa atribut produk harga merupakan faktor dominan yang mempengaruhi
pengambilan keputusan pembelian oleh konsumen. Sehingga hasil penelitian ini
sangat relevan dan bermanfaat bagi industri mie instant terkait preferensi
konsumen mie instant goreng khususnya pada mahasiswa Universitas
Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur.

Kata Kunci: Mie instant goreng, kualitas, preferensi, konsumen, atribut produk
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