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KATA PENGANTAR 

Puji syukur kehadirat Allah SWT yang telah memberikan segala rahmat dan 

hidayah-Nya sehingga penulis dapat melaksanakan Praktik Kerja Lapangan yang 

berlangsung pada tanggal 4 Januari – 4 Februari 2023 di CV. Kopi Citarasa 

Persada serta menyelesaikan Laporan Praktik Kerja Lapangan yang berjudul 

“Proses Pengolahan Biji Kopi Robusta di CV. Kopi Citarasa Persada, Pasuruan”. 

Kegiatan Praktik Kerja Lapangan (PKL) dan penulisan laporan dilakukan 

dengan tujuan untuk memenuhi persyaratan guna menyelesaikan studi tingkat S1 

di Program Studi Teknologi Pangan Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” 

Jawa Timur. Selain itu, kegiatan Praktik Kerja Lapangan merupakan sarana bagi 

mahasiswa untuk memperkenalkan pengalaman kerja secara nyata di lapangan. 

Penulis berharap, dengan adanya Laporan Praktik Kerja Lapangan ini dapat 

menambah referensi para pembaca secara khusus Mahasiswa Teknologi Pangan 

dan secara umum bagi kalangan umum. Penulis menyadari bahwa dalam proses 

penyusunan laporan PKL ini melibatkan banyak pihak dan tidak terlepas dari 

dukungan, semangat, serta bimbingannya. Oleh sebab itu, dalam kesempatan ini 

penulis ingin mengucapkan banyak terima kasih kepada : 

1. Ibu Prof. Dr. Dra. Jariyah, MP., selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Ibu Dr. Rosida, S.TP., MP., selaku Koordinator Program Studi Teknologi 

Pangan Fakultas Teknik Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” 

Jawa Timur. 

3. Bapak Dr. Hadi Munarko, S.TP., M.Si., selaku Dosen Pembimbing yang 

telah memberikan bimbingan, saran, semangat, serta motivasi selama 

penyusunan laporan. 

4. Ibu Ir. Ulya Sarofah, MM., selaku Dosen Penguji seminar Praktik Kerja 

Lapangan (PKL) atas kesediaan waktu serta dukungan yang diberikan. 

5. Ibu Ida Irawati selaku pemilik CV. Kopi Citarasa Persada yang telah 

memberikan kesempatan untuk melaksanakan Praktek Kerja Lapangan 

(PKL) dan fasilitas yang mendukung untuk kegiatan ini. 

6. Bapak Winarso selaku pembimbing Praktek Kerja Lapangan di CV. Kopi 

Citarasa Persada yang telah membimbing dan memberikan ilmu serta 

pengalaman beliau kepada penulis. 
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7. Kedua orang tua dan seluruh keluarga tercinta yang telah memberikan 

dukungan serta kasih sayang secara baik moril maupun material, serta 

do’a yang senantiasa selalu dipanjatkan dalam sujud setiap hari. 

8. Tata Machreta Sheravina selaku rekan Praktek Kerja Lapngan atas 

kerjasama dan semangat selama melaksanakan Praktek Kerja 

Lapangan. 

9. Teman-teman Teknologi Pangan 2020 yang selama ini telah memberikan 

dukungan, bantuan, dan motivasi.  

10. Semua pihak yang telah membantu kelancaran dalam melaksanakan 

Praktek Kerja Lapangan dan membantu penyusunan laporan PKL dari 

awal hingga akhir yang penulis tidak dapat sebut satu persatu. 

Akhir kata penulis ucapkan banyak terima kasih kepada semua pihak yang 

terkait dalam penulisan laporan praktek kerja lapang ini. Penulis mengharapkan 

dengan adanya laporan praktek kerja lapang ini dapat bermanfaat serta 

menambah wawasan bagi pembaca dan bermanfaat bagi yang berkepentingan. 

Penulis juga menyadari bahwa penulisan laporan ini masih jauh dari kata 

sempurna. Semoga ridho Allah SWT senantiasa terucapkan kepadanya, Aamiin. 

 

 

Surabaya,   Januari 2023 

 

 

Penulis 
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