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Kami menyadari masih terdapat kekurangan dalam penyusunan Laporan 

Praktek Kerja Lapang ini, oleh karena itu penyusun mengharapkan saran dan 

kritik yang bersifat membangun sehingga berguna bagi penyusun untuk 

menyempurnakan Laporan Kerja Praktek ini. Semoga laporan ini dapat 

bermanfaat bagi penyusun maupun bagi pembaca. 

Surabaya, 20 Juli 2023 
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