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ABSTRAK

Program Merdeka Belajar-Kampus Merdeka (MBKM) merupakan kebijakan baru
Kementerian Pendidikan dan Kebudayaan di bidang pendidikan tinggi yang
memberikan kebebasan bagi mahasiswa untuk mengikuti kegiatan pembelajaran di
luar kampus. Salah satu kegiatan pembelajaran dalam program MBKM vyaitu
Magang Mandiri. Program tersebut memiliki bobot yang setara dengan 20 SKS
pembelajaran di universitas sehingga kegiatan MBKM dapat dikonversi dengan
beberapa mata kuliah yang linear dengan kegiatan MBKM yang dilakukan. Mitra
yang ditunjuk sebagai tempat magang adalah PT Perkebunan Nusantara XII
Wonosari. PT Perkebunan Nusantara XII Wonosari merupakan salah satu
perusahaan yang memproduksi Teh Hitam CTC. Teh Hitam CTC diproses meliputi
beberapa tahapan proses antara lain penerimaan bahan baku (pucuk teh), pelayuan,
penggilingan, oksidasi enzimatis, pengeringan, sortasi, serta pengemasan. Teh
hitam merupakan jenis teh yang proses pengolahannya membutuhkan oksidasi
enzimatis. Dalam program ini, rekognisi mata kuliah yang akan dicapai yaitu
legislasi pangan, kewirausahaan, pengembangan produk pangan, evaluasi sensoris,
teknologi pengolahan kopi, teh, dan kakao, organisasi dan manajemen, kerja sama
tim, KKN, dan PKL. Pemenuhan capaian pembelajaran mahasiswa dilakukan
dengan mengimplementasikan hal yang relevan dengan Sub-CPMK yang ada pada
setiap mata kuliah. Melalui program Magang Mandiri ini mahasiswa diposisikan
sebagai staff produksi yang kegiatannya melaksanakan rencana produksi,
mengontrol proses produksi serta kesesuaiannya dengan SOP yang berlaku.

Kata kunci : Camelia sinensis, Teh Hitam, CTC, magang mandiri, MBKM
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