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KATA PENGANTAR 

 

  Puji syukur kepada Tuhan Yang Maha Esa yang telah memberikan rahmat – Nya, sehingga 

penulis dapat menyelesaikan Laporan Kerja Praktik yang berjudul “Perhitungan Neraca Massa 

dan Kebutuhan Steam pada Produksi Mameno Serta Analisis Masalah Alat H-400 di PT 

Ajinomoto Indonesia Mojokerto Factory” dengan baik. 

  Kerja praktik ini merupakan salah satu persyaratan bagi setiap mahasiswa Jurusan Teknik 

Kimia, Fakultas Teknik, Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur untuk 

mendapatkan gelar sarjana. 

  Dalam pelaksanaan kerja praktik serta penyusunan laporan ini, penulis menyadari bahwa 

tidak mudah untuk menyelesaikan sendiri karena keterbatasan pengetahuan yang dimiliki oleh 

penulis. Berbagai pihak yang terlibat secara langsung dan tidak langsung dalam membantu dan 

membimbing hingga pada proses terakhir yaitu penyusunan laporan kerja praktik ini. Dengan 

demikian, penulis mengucapkan terima kasih yang sebesar – besarnya kepada : 

1. Ibu Prof. Dr. Dra. Jariyah, M.P. selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Ibu Dr. Ir. Sintha Soraya S.T., M.T. selaku Koordinator Program Studi Teknik 

Kimia, UPN “Veteran” Jawa Timur. 

3. Ibu Lilik Suprianti, S.T., M.Sc. selaku dosen pembimbing Jurusan Teknik Kimia, 

UPN “Veteran” Jawa Timur. 

4. Bapak Ibadul Wasi’an Nazar dan Mbak Yunda selaku pembimbing lapangan yang 

telah membimbing, mengarahkan dan mengawasi selama peraktik kerja lapangan. 

5. Bapak Aji sebagai section leader yang membimbing kami serta memberikan banyak 

ilmu dan cerita selama melakukan praktik kerja lapangan.  

6. Bapak Sugitayono sebagai section manager di H-4 yang telah memberikan banyak 

ilmu dan pengalaman kerja serta masukan-masukan yang menjadi gambaran bagi 

kami di dunia kerja. 

7. Bapak Ahmad Rifa’I sebagai process engineer di H-5.6 yang telah banyak 

memberikan ilmu terkait pengolahan MSG. 

8. Seluruh pembimbing di section yang telah memberikan ilmu, wawasan dan 

kesempatan kepada penulis untuk melakukan kerja praktik di section H-4 dan H-

5.6. 

9. Rekan-rekan PKL periode Januari yang supportif dan kompak selama berada di 
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pabrik. 

10. Orang tua Saya yang telah mengizinkan dan mendukung Saya dalam proses belajar. 

11. Semua pihak yang telah membantu dalam proses penyusunan laporan ini baik secara 

langsung maupun tidak langsung. 

  Penyusun menyadari keterbatasan dan kemampuan dalam penyusunan laporan ini, oleh 

karena itu penyusun mengharapkan saran dan kritik yang bersifat membangun sehingga dapat 

berguna bagi penyusun untuk menyempurnakan laporan praktik kerja lapangan ini. Semoga 

laporan ini dapat bermanfaat bagi penyusun maupun bagi para pembaca. 
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