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ABSTRAK

Merdeka Belajar - Kampus Merdeka (MBKM) adalah sebuah inovasi yang
dibuat olen Kemendikbudristek dan diluncurkan sebuah kebijakan untuk
mentransformasi sistem Pendidikan tinggi di Indonesia untuk menghasilkan lulusan
yang lebih relevan. Program ini memberi kesempatan bagi mahasiswa untuk
menguasai berbagai bidang keilmuan yang berguna sebagai bekal dalam memasuki
dunia kerja maupun berwirausaha. Mitra yang ditunjuk sebagai tempat magang
adalah PT. Rumah Makan Deltasari Indah, Kecamatan Waru, Kabupaten Sidoarjo.
PT. Rumah Makan Deltasari Indah merupakan salah satu perusahaan yang bergerak
di bidang makanan. Adapun tujuan atau target yang diharapkan dalam program
magang ini adalah : (a) Mengetahui teknologi yang digunakan pada proses produksi
bebek ungkep frozen, (b) Menerapkan ilmu pada bidang teknologi pangan, (c)
Melatih kemampuan problem solving pada saat proses produksi bebek ungkep
beku. Kegiatan yang dilakukan saat magang ini meliputi proses pembuatan bebek
ungkep beku, sambal, dan bumbu ajaib hingga labelling. Produk bebek ungkep
beku dapat dipesan langsung melalui Rumah Makan Bebek Cahyo dan juga bisa
dipesan melalui online dengan via whatsapp dan instagram. Produk sambal dan
bumbu ajaib yang nantinya akan di ekspor ke negara Timor-Timur dan turki, serta
melakukan pendampingan perbaikan dokumen laporan ketidaksesuaian (LKS) ISO
22000:2018, Nomor Kontrol Veteriner (NKV), dan Hazard Analysis and Critical
Control Points (HACCP). Rekognisi mata kuliah sebanyak 20 SKS dalam program
magang mandiri merupakan mata kuliah yang berhubungan PT. Rumah Makan
Deltasari Indah. Mata kuliah yang direkognisi ini ada sembilan mata kuliah, yaitu
kewirausahaan, legislasi pangan, evaluasi sensoris, pengembangan produk,
teknologi pengolahan daging dan ikan, teknologi pengolahan bumbu dan rempah,
Kuliah Kerja Nyata (KKN), dan mata kuliah softskill yaitu, kerja sama tim, dan
komunikasi.

Kata kunci: Bebek Ungkep Beku, MBKM, UMKM
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