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KATA PENGANTAR 

Puji syukur kehadirat Allah SWT yang telah memberikan segala rahmat dan 

hidayah-Nya sehingga penulis dapat melaksanakan Program MBKM Magang 

Mandiri yang berlangsung pada tanggal 7 Februari – 31 Mei 2023 di PT. Rumah 

Makan Deltasari Indah serta menyelesaikan Laporan yang berjudul “Produksi 

Bebek Frozen di PT. Rumah Makan Deltasari Indah,  Kecamatan Waru, Kabupaten 

Sidoarjo” dengan baik. 

Kegiatan MBKM Magang Mandiri dilakukan untuk belajar dan 

mengembangkan diri melalui aktivitas di luar kegiatan pembelajaran di kelas 

perkuliahan yang terjun langsung ke lapangan yaitu di tempat kerja mitra magang. 

Dengan diadakan program ini Mahasiswa diharapkan mendapatkan keterapilan 

softskill dan hardskill sebagai bekal ke depannya saat memasuki dunia kerja. 

Penulisan laporan dilakukan dengan tujuan untuk memenuhi persyaratan 

kelulusan MBKM magang mandiri dan pertimbangan 20 SKS Kemendikbud dalam 

beberapa mata kuliah pada studi tingkat S1 di Program Studi Teknologi Pangan 

Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. Penulis menyadari 

bahwa dalam proses penyusunan laporan magang ini melibatkan banyak pihak dan 

tidak terlepas dari dukungan, semangat, serta bimbingannya. Oleh sebab itu, dalam 

kesempatan ini penulis ingin mengucapkan banyak terima kasih kepada : 

1. Ibu Dr. Dra. Jariyah, MP., selaku Dekan Fakultas Teknik Universitas 

Pembangunan Nasional “Veteran” Jawa Timur. 

2. Ibu Dr. Rosida, S.TP., MP., selaku Koordinator Program Studi Teknologi 

Pangan Fakultas Teknik Universitas Pembangunan Nasional “Veteran” 

Jawa Timur. 

3. Ibu Rahmawati, S.Pi., M.Sc. selaku Dosen Pembimbing yang telah 

memberikan bimbingan, saran, semangat, serta motivasi selama 

penyusunan laporan. 

4. Bapak Dr. Hadi Munarko, S.TP. M.Si selaku Dosen Penguji seminar 

Magang Mandiri atas kesediaan waktu serta dukungan yang diberikan. 

5. Bapak Abdul Fatah selaku pemilik PT. Rumah Makan Deltasari Indah 

yang telah memberikan kesempatan untuk melaksanakan Program 
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MBKM Magang Mandiri dan fasilitas yang mendukung untuk kegiatan 

ini. 

6. Kedua orang tua dan seluruh keluarga tercinta yang telah memberikan 

dukungan serta kasih sayang secara baik moril maupun material, serta 

do’a yang senantiasa selalu dipanjatkan dalam sujud setiap hari. 

7. Tata Machreta Sheravina, Serly Anggaraeni, Mufida Naima, dan Nancy 

Diva Elmira selaku rekan MBKM program magang mandiri atas kerja 

sama dan semangat selama melaksanakan Praktek Kerja Lapangan. 

8. Teman-teman Teknologi Pangan 2020 yang selama ini telah memberikan 

dukungan, bantuan, dan motivasi.  

9. Semua pihak yang telah membantu kelancaran dalam melaksanakan 

MBKM program magang mandiri dan membantu penyusunan laporan 

MBKM dari awal hingga akhir yang penulis tidak dapat sebut satu 

persatu. 

Akhir kata penulis ucapkan banyak terima kasih kepada semua pihak yang 

terkait dalam penulisan laporan praktek kerja lapang ini. Penulis mengharapkan 

dengan adanya laporan MBKM dapat bermanfaat serta menambah wawasan bagi 

pembaca dan bermanfaat bagi yang berkepentingan. Penulis juga menyadari bahwa 

penulisan laporan ini masih jauh dari kata sempurna. Semoga ridho Allah SWT 

senantiasa terucapkan kepadanya, Aamiin. 

 

 

Surabaya, 11 Juli  2023 
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ABSTRAK 

Merdeka Belajar - Kampus Merdeka (MBKM) adalah sebuah inovasi yang 

dibuat oleh Kemendikbudristek dan diluncurkan sebuah kebijakan untuk 

mentransformasi sistem Pendidikan tinggi di Indonesia untuk menghasilkan lulusan 

yang lebih relevan. Program ini memberi kesempatan bagi mahasiswa untuk 

menguasai berbagai bidang keilmuan yang berguna sebagai bekal dalam memasuki 

dunia kerja maupun berwirausaha. Mitra yang ditunjuk sebagai tempat magang 

adalah PT. Rumah Makan Deltasari Indah, Kecamatan Waru, Kabupaten Sidoarjo. 

PT. Rumah Makan Deltasari Indah merupakan salah satu perusahaan yang bergerak 

di bidang makanan. Adapun tujuan atau target yang diharapkan dalam program 

magang ini adalah : (a) Mengetahui teknologi yang digunakan pada proses produksi 

bebek ungkep frozen, (b) Menerapkan ilmu pada bidang teknologi pangan, (c) 

Melatih kemampuan problem solving pada saat proses produksi bebek ungkep 

beku. Kegiatan yang dilakukan saat magang ini meliputi proses pembuatan bebek 

ungkep beku, sambal, dan bumbu ajaib hingga labelling. Produk bebek ungkep 

beku dapat dipesan langsung melalui Rumah Makan Bebek Cahyo dan juga bisa 

dipesan melalui online dengan via whatsapp dan instagram. Produk sambal dan 

bumbu ajaib yang nantinya akan di ekspor ke  negara Timor-Timur dan turki, serta 

melakukan pendampingan perbaikan dokumen laporan ketidaksesuaian (LKS) ISO 

22000:2018, Nomor Kontrol Veteriner (NKV), dan Hazard Analysis and Critical 

Control Points (HACCP). Rekognisi mata kuliah sebanyak 20 SKS dalam program 

magang mandiri merupakan mata kuliah yang berhubungan PT. Rumah Makan 

Deltasari Indah. Mata kuliah yang direkognisi ini ada sembilan mata kuliah, yaitu 

kewirausahaan, legislasi pangan, evaluasi sensoris, pengembangan produk, 

teknologi pengolahan daging dan ikan, teknologi pengolahan bumbu dan rempah, 

Kuliah Kerja Nyata (KKN), dan mata kuliah softskill yaitu, kerja sama tim, dan 

komunikasi. 
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