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KATA PENGANTAR

Puji syukur kami haturkan kepada Tuhan Yang Maha Esa berkat rahmat dan
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Sertifikasi Produk Bebek Ungkep Frozen di PT. Rumah Makan Deltasari Indah”
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ABSTRAK

Program magang mandiri merupakan salah satu bentuk program Merdeka Belajar—
Kampus Merdeka (MBKM) yang dibuat oleh Menteri Pendidikan dan Kebudayaan
(Kemendikbud) untuk mendorong mahasiswa agar mampu menguasai banyak
keilmuan yang didapat sebagai bekal masuk ke dunia kerja. Mahasiswa teknologi
pangan tentunya harus belajar lebih dalam mengenai proses produksi, mesin dan
peralatan produksi yang terus berkembang, manajemen operasional industri
pangan, dan lain-lain. Salah satu industri pangan yang berpotensi besar untuk terus
dikembangkan adalah industri daging olahan. PT. Rumah Makan Deltasari Indah
adalah salah satu perusahaan pangan di bidang kuliner nusantara yang
memproduksi produk daging olahan yaitu bebek ungkep frozen. Dalam kegiatan
MBKM Magang Mandiri yang dilakukan mahasiswa telah mempelajari alur proses
produksi produk bebek ungkep frozen dan bumbu, mempelajari implementasi
GMP, HACCP, dan ISO 22000:2018 yang diterapkan perusahaan, membantu
dalam membuat dan merevisi formulir atau dokumen setelah kegiatan audit,
membantu mengontrol, memperbarui, dan menyiapkan dokumen-dokumen yang
diperlukan untuk kegiatan audit surveillance ISO 22000:2018, mahasiswa
mengikuti kegiatan audit surveillance ISO 22000:2018 dan bertugas sebagai
pemapar dokumen, mahasiswa membantu perusahaan merevisi dokumen-dokumen
yang dinilai kurang sesuai dengan standar ISO 22000:2018 oleh auditor, mahasiswa
mengikuti kegiatan pendampingan HACCP bersama kementerian perindustrian,
mahasiswa melakukan kegiatan pengabdian masyarakat dengan tema sosialisasi
kepada karyawan pabrik produksi PT. Rumah Makan Deltasari Indah.

Kata kunci : MBKM, Magang Mandiri, Proses Produksi, Sertifikasi

Xi



