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SURABAYA FOOD FESTIVAL DENGAN PENDEKATAN
ARSITEKTUR IKONIK

Febrianti Rahmawati
20051010006

ABSTRAK

Kota Surabaya merupakan salah satu kota terbesar di Indonesia dan terus
mengalami pertumbuhan pesat dalam industri kuliner. Mengingat tingginya minat
dan potensi wisata kuliner di Indonesia, mulai dari kuliner tradisional hingga
internasional, maka diperlukan sebuah platform yang mampu memfasilitasi hal
tersebut. Sebuah bangunan yang bertemakan food festival dan pemilihan konsep
yang tepat akan menonjolkan potensi kuliner dengan penyajian yang menarik. Hal
ini penting untuk diperhatikan karena konsep arsitektur Ikonik yang diterapkan
pada food festival dapat menciptakan suatu bangunan yang fungsional bagi segala
aktivitas pengguna baik dari segi kenyamanan, keamanan, keselamatan dan
sirkulasi pengguna di dalam bangunan.

Perancangan Surabaya Food Festival mengusung tema “Flavors in Architecture”.
Pendekatan Ikonik ini diharapkan menjadi sebuah landmark atau ikon baru di
Kota Surabaya. Metode perancangan Metafora Tangible ini dipilih yang dimana
berasal dari bentuk visual serta spesifikasi atau karakter tertentu dari sebuah objek

nyata.

Kata Kunci : Arsitektur Ikonik, Food Festival, Surabaya
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